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UMES U

1+1=3 (U més U Fan Tres), va comencar la seva activitat comercial des de fa més de deu anys, encara que els fundadors
del celler ja treballaven en el mén del vi des de molt abans.

Pel que fa el nom d’ 1+1=3 té el seu origen en la suma de diferents sinergies. La passié pel treball ben fet a la vinyaien
I’elaboracié del vi d’en Josep Pifiol, endleg. L’amor d’en Josep Anton Bonell per aguest fruit tan preuat que ens dona el
nostre Penedés, és qui coordina I'envelliment, embotellat i preparacié dels nostres vins i caves i que junt amb en Carles
Esteve, prestigiés elaborador del Garraf, fan que els nostres productes siguin reconeguts i presents a USA, Jap6, també
a Bélgica, Dinamarca, Holanda, Finlandia, It lia, Canada, Hong Kong, Singapur...

Actualment, els nostres productes es gaudeixen cada vegada més a Catalunya i a més a d’altres punts de I’estat.

Més info a www.umesufan3.com

CYGNUS ALBIREO BRUT / 75cl.

D.O.:

Varietats:

Cava

45% Xarel-lo, 30% Parellada i 25% Macabeu

Elaboraci6é: Reserva minima de 30 mesos en ampolla.

Cata:

Nas: Net, afruitat, aromes de poma, préssec fresc, gelea real, amb lleugeres i
agradables notes de crianga.

Paladar: Fresc amb cos, sabor6s i sensual. Es un vi escumés deliciés, amb un fi i
delicat perlatge.

CYGNUS SADOR BRUT NATURE RESERVA / 75¢l.

D.O.: Cava
Varietats: Macabeu 28%, Xarel-lo 32% i Parellada 40%
Elaboraci6é: Reserva minima de 30 mesos en ampolla.

Cata: Nas: Net, elegant fragancia, fruites blanques (poma, pera), amb fines i agrada-
bles notes de crianca.
Paladar: Agradable, delicat, ens recorda les sensacions olfactives. L’adient nivell
de crianca, el seu agradable i fi perlatge i una equilibrada acidesa, li donen un
bon pas de boca. De final fresc i persistent.




CYGNUS DENEB BRUT NATURE Sense Sulfits / 75¢I.

D.O.: Penedés

Varietats: 100% Xarel-lo

Elaboraci6: Cava Ecologic

Cata: Nas: és un acava elegant i fresc, amb tocs de fruita blanca (raim i poma), combi-
nats entre si amb un agradable i llarg aroma de torrats, deguts a la seva crianca.

Paladar: ofereix un complex, delicat i saborés paladar, que s’allarga en un fresc
post gust.

CYGNUS GIENNAH BRUT ROSE / 75

D.O.: Penedes

Varietats: Garnatxa, Pinot Noir

Elaboracié: Envellit,amb els seus emboliques, durant un minim de 12 mesos en les caves.
Cata: Expressiu, fresc, aromes fruiteres, fruita vermella, maduixes, cireres, gerd,

notes de crianga, fruita seca, saborés, lleuger, fresc, notes fruiteres , fruita
vermella, llarg, persistent...

CAELUS GRAN RESERVA [ 75cl.

D.O.: Cava
Varietats: 100% Pinot Noir

Elaboracié: L’elaboracié de Caelus representa un repte engrescador pel celler: 'obtencid
d’un vi blanc a partir d’'un raim negre requereix una gran rigorositat des de la
vinya fins a 'elaboracié, perd permet obtenir una dimensié d’aromes Unica i
inconfusible.
Collita manual i premsat suau dels gotims sencers. Crianca amb tap de suro
durant més de 60 mesos. Degollament manual amb zero dosatge, sense I’adicié
de licor.

Cata: En nas: Destaca la seva complexitat i franquesa aromatica. Aromes primaries de
fruites del bosci terciaries de pa torrat i avellana torrada.
En boca: Amb una bombolla fina i subtil, sorprén per la seva frescor i vivesa
contrastada per la cremositat en boca. La frescor persisteix acompanyada d’una
gran immensitat de matisos.




RARA AVIS TERRIT / 75¢cl.

D.O.: Cava

Varietats: Xarel-lo

Elaboraci6é: El most blanc fermentaenb tes noves de 300l de roure frances.
Crianca sobre les lies durant 6 mesos (battonage durant 3 mesos).

Meétode tradicional amb segona fermentacé en ampolla.

Cata: Aromes intensos de citrics i poma madura.
Paladar fresc a la par que estructurat amb elegants notes fumades i lactiques.

RARA AVIS LARUS / 75cl.

D.O.: Cava
Varietats: Xarel-lo, Pinot noir

Elaboracié: Métode tradicional amb segona fermentaci6 en ampolla.
Crianca minima de 24 mesos sobre les seves lies (Reserva).

Cata: Aromes intenses de fruita blanca madura. El seu paladar és cremés a la par que
fresci ple de matisos, com notes de pastisseria fina i fruita gebrada.

RARA AVIS ARDEA / 75cl.

D.O.: Cava
Varietats: Pinot Noir

Elaboracié: Métode tradicional amb segona fermentacié en ampolla.
Crianca minima de 24 mesos sobre les seves lies (Reserva).

Cata: Aromes intenses de gerds i maduixa amb delicades notes florals de rosa, violeta
i gesami. El seu paladar estructurati crmés combina les notes de fruits vermells
i préssec sobre un fons de pastisseria fina.




ELVOLDENIT / 75¢l.

D.O.: Penedés
Varietats: GarnatxaiCarinyena

Elaboraci6é: Maceraci6 durant 48 hores.
Posterior fermentacié amb les pells de 15 a 18 dies a 23°-27°.
Cata: Sangrat del 18% del vi i posterior fermentacié malolactica.
Envellit en bétes de primer any de roure francés de 300l durant 13 mesos.

Cata: Aromes intensos de fruita negra madura amb tocs especiats i balsamics.
En boca és carnés, amb notes fumades i tanins sedosos.

DE LLEVANT / 75¢cl.

D.O.: Penedés
Varietats: Malvasia de Sitges

Elaboracié: Amb I'objectiu de preservar la seva elegancia i personalitat, es verema durant
les hores més fresques de la matinada. Seguidament es realitza un premsat
molt suau a baixa temperatura per conservar la subtilesa de la varietat.

El vireposa en amfores de ceramica durant 6 mesos per equilibrar
i arrodonir el seu paladar.

Cata: Aromes Mediterranis, citrics i de fruites exotiques. Complexa i elegant en nas.
En boca destaca per la seva frescor vibrant i la seva vivesa.
Persistent, amb notes minerals i records de pedra calcaria.

DE PONENT / 75¢cl.

D.0.: Penedés
Varietats: Muscat de Frontignan

Elaboracié: Amb I'objectiu de preservar la seva fragancia, es verema a les hores més fresques
de la matinada. Seguidament es realitza una lleugera maceracié prefermentativa
amb les pell per a exaltar el seu caracter floral. Batonage durant 2 mesos
per a aportar untuositat.

Cata: En nas destaca per la seva intensitat aromatica i la seva tipicitat terpénica,
amb notes florals (gessamf flor de taronger). En boca es mostra untuds i llarg,
amb l'inconfusible record de assaborir un gra de raim de Muscat.




DAHLIA VIROSAT / 75¢l.

D.O.: Penedés
Varietats: Garnatxanegra

Elaboraci6: Virosat

Cata: Nas: Aromes florals frescos i balsamics. Algunes notes herbacies. Subtil i
elegant.
Paladar: Entrada frescaiagradable. De pas lleuger deixa fines sensacions florals.
Bona acidesa. Final llarg i persistent.

ANAJS ROSAT / 75 .

D.O.: Penedés
Varietats: Tempranilloi Garnacha

Elaboracié: Desrapat, maceracié pel-licular amb refredat del raim a 7°C. Després es fa la
separacié del most (sagnat), el desfangat i una fermentacié lenta a baixa
temperatura (12°C).

Cata: Aromes florals (rosa, violeta...), maduixa i cirera.
Paladar delicat, subtil, amb notes de fruites vermelles fresques. Lleugerament
untuds.




ANAIJS NEGRE / 75 c!.

D.O.: Penedés

Varietats: Ull dellebreiSyrah

Elaboracié: Desgranat i macerat en fred. Posterior fermentaci6 i maceracié amb les lies
durant 16 dies a 23°C, seguida de la fermentacié malolactica. 4 mesos de crianga

en barrica de 300 litres de roure francés de segon any.

Cata: Aromes de fruites vermelles amb records de tofona i espécies dolces.
En boca és fresc, sedds i estructurat.

ANAIS BLANC / 75cl.

D.O.: Penedes

Varietats: Xarello

Elaboracié: Esgranat i maceracié pel-licular amb refredament del raim a 8°C. Fermentacid
lenta a 17°C per tal de mantenir els aromes. Batonatge durant 3 mesos per

aportar-li untuositat i estructura.

Cata: Aromes de citrics i tarongina.
Paladar intens amb notes de préssec, mango i equilibrats tocs minerals.

ANAIS SEMIDOLC / 75 ci.

D.O.: Penedés
Varietats: Muscat de Frontignan i Macabeu

Elaboracié: L’objectiu del cupatge és buscar la poténcia aromatica del Muscat combinada
amb I'amabilitat i la frescor que li atorga el Macabeu. Desgranat i maceracié
pel-licular durant el premsat amb refredament del raim a 12°C. Fermenta
tenir les aromes primaries de les varietats.

Cata: En nas: Destaca per les seves aromes intenses a fruites tropicals (pinya)
acompanyades de notes florals i tocs de llima.
En boca: Paladar suau i llaminer, amb una frescor notable, presentant una
explosié de sabors a fruites exotiques.




Xic del Mel - vi natural

BLANC MACABEU 2021/ 75cl.

Varietats: Macabeu 100%
No conté sulfits afegits en el procés d’elaboracié.
No s’utilitza cap element d’origen animal

Elaboracié: Collitaiseleccié manual. Fermentaci6 espontania amb llevats indigenes.
Fermentaci6é malolactica espontania. Sense adicié de sulfits i sense filtrar.

Cata: En nas: Es presenta nu, mostrant la seva esséncia, amb aromes que recorden el
raim i el most. Infinitat de subtils aromes: citrics, codony i espécies com la
canyellaielclau.

En boca: Destaca la seva estructura, marcada per una agradable acidesa, i el seu
toc mineral tan caracteristic del Macabeu, que ens recorda la pedra fusell.
Descobrim de nou records d’espécies com curri i safra, acompanyades d’un toc
de fruita seca. L’abséncia de sulfits ens permet que certes notes varietals, que
normalment passen desapercebudes, esclatin en el nostre paladar.

BRISAT - MACABEU 2021 / 75cl.

Varietats: Macabeu 100%
No conté sulfits afegits en el procés d’elaboracié.
No s’utilitza cap element d’origen animal

Elaboraci6: Fermentacié amb “la brisa” i amb llevats indigenes. Repds en barrica de castan-
yer durant 6 mesos.
Fermentaci6é malolactica espontania. Sense adicié de sulfits i sense filtrar.

Cata: En nas: En primer pla apareixen notes terpéniques, tocs de regaléssia i suaus
notes de fusta. Seguidament, es desplega un ventall d’aromes de fruita:
albercoc, pinya i platan amb records de fruita en almivar. Finalment, dolces
notes de fruita tropical.

En boca: Destaca la concentracid, la carnositat i la intensa aroma retronasal. De
nou emergeixen notes de fruita tropical (maracuja i guaiaba) acompanyades
d’un toc de llpol, i s’allarga amb una agradable sensacié de dolcor persistent.

NEGRE GARNATXA NEGRA 2021 / 75¢l.

Varietats: Garnatxa negra 100%
No conté sulfits afegits en el procés d’elaboracié.
No s’utilitza cap element d’origen animal

Elaboracié: Collitaiseleccié manual. Fermentacié espontania amb llevats indigenes.
Crianga i fermentacié6 malolactica espontania durant 4 mesos en barrica de
roure francés de 5001. Sense adicié de sulfits i sense filtrar.

Cata: En nas: intenses aromes de fruita vermella i negra, sotabosc i herbes aromati-
ques com farigola i romani. Es destapen també notes mentolades que recorden
I’eucaliptus.
En boca: El primer pas per boca destaca per la seva densitat i golositat. Aquesta
carnositat contrasta amb la seva frescor i la intensitat de les seves notes
afruitades tan vives i exuberants. Tanins suaus, rodons i ben integrats.




Bodegas Grupo Olarra

Bodegues Olarra es situa als afores de Logronyo, en ple cor de la Denominaci6é d’Origen Qualificada Rioja i dins de la
prestigiosa subzona de Rioja Alta.

Des de la seva fundacié el 1973, Olarra s’ha caracteritzat per la bellesa i complexitat de les seves instal.lacions,
conegudes com la catedral del Rioja, singulars per la seva planta en forma de Y i per comptar amb 111 clpules
hexagonals.

Aquest celler ha sabut fusionar les técniques vinicoles més modernes amb els métodes d’elaboracié i crianga tradicionals
a Rioja, creant vins concebuts segons estrictes parametres de qualitat.

A Olarra s’aposta per la teoria que el perfecte tracte del raim és el que fa un vi gran, per la qual cosa es pren molta cura
dels detalls. Per a I’elaboracié dels seus vins, Bodegues Olarra només utilitza aquells fruits que compleixen una série
d’estrictes condicions.

Actualment, Olarra compta en el mercat amb diverses marques i darrere de cadascuna d’elles es troba un vi amb una
identitat propia. Els seus vins estrella son els negres de crianca i reserva en roure.

En definitiva, una amplia gamma de vins de qualitat dels quals ha estat reconeguda en els certamens més
importants del mén.

Més info a: www.grupobodegasolarra.com

ANARES CRIANZA / 75cl.

D.O.: DOCa Rioja

Varietats: 80% Tempranillo, 15% Mazuelo i 5% Garnatxa

Elaboracié: Crianca de 14 mesos en roure america i arrodonit 4 mesos en ampolla.

Cata: Vermell cirera intens amb reflexes rubi. Molt complert en nas, combina
armoniosament.

Aromes afruitats i de crianca. En boca és carnds i ben estructurat, de final
llarg ple de matisos.

ANARES ROSAT/ 75¢!.

Varietats: Ull de llebre, Mazuelo i Ull de llebre blanc

Elaboracié: El marcat caracter mediterrani d’aquest rosat procedeix de vinyes situades
en sols pobres, poc profunds i ben drenats.
El fruit va ser recollit aviat amb la finalitat de retenir un marcat
caracter varietal.

L'Ull de Llebre Negre va ser encubat i sotmés a una curta maceracié.
Posteriorment es van sagnar els dipdsits i el most va ser fermentat

a temperatures entre 15i 18 °C.

Els raims de Tempranillo Blanco i Mazuelo es van premsar directament,
vinificant-se en blanc des del principi.

Posteriorment, els vins es van criar durant diversos mesos sobre
les seves mares fines amb batonnages periodics.




RECIENTE ROSAT / 75¢cl.

Varietats: Viura, Ull de Llebre, Verdejo i Ull de Llebre Blanc

Elaboraci6: El marcat caracter mediterrani d'aquest rosat procedeix de les vinyes
situats a sols pobres, poc profunds i ben drenats.

El fruit va ser recollit aviat amb la finalitat de retenir

un marcat caracter varietal. L'Ull de Llebre Negre va ser encubat i sotmes

a una curta maceracio.

Posteriorment es van sagnar els diposits i el most va ser fermentat entre 15°i 16°.
es van premsar directament, vinificant-se en blanc des del principi.

Posteriorment, els vins es van criar durant diversos mesos
sobre les seves propies mares fines amb batonnages periodics.

EL RAYO / 75¢l.

D.O.: Calificada Rioja

Varietats: Tempranillo (85%) i Mazuelo i Graciano (15%)

Elaboracié: Raim de vinyes de la Rioja Alta sobre els quals amb prou feines s’hi ha intervin-
gut. La naturalesa s’expressa lliuremenet cada any a través del vi.

Malolactica en bota de roure america buscant finura i arrodoniment.
14 mesos en bota nova de roure america.

ANARES TERRANOVA VERDEJO / 75c!.

D.O.: Rueda
Varietats: 100% Verdejo
Elaboracié: Viblancjove

Cata: Ofereix a la vista un bonic color groc llimona, pal-lid, verdés, net i brillant.
Al nas és potent, amb notes de fruita fresca, poma verda, i records de mel.
Paladar fresc, equilibrat i llaminer, rodd, molt fruiter, amb caracter i un delicat
final de boca a fonoll molt caracteristic que reafi rma la personalitat dels ‘verde-
jos’ dels quals procedeix.




OLARRA GRAN RESERVA 2011/ 75¢cl.

D.0.: DOCa Rioja
Varietats: Tempranillo, Mazuelo i Graciano

Elaboracié: Procediment d'elaboracié tradicional dels anys 70. Vinyes velles plantades en
sols pobres amb baixa produccié. Embotellat a principis de 2015 sense estabilit-
zaci6 tartarica prévia per a preservar intacta I'estructura i la sapidesa del vi.

Cata: Capa profunda color robi amb tons iodats.
En nas destaca la complexitat de les aromes formades durant la seva estada en
ampolla, el bouquet. Tot un mostrari d'aromes que se succeeixen després de la
decantacié del vi; balsamics, especiados, fumats...
El record de fruits vermells i negres roman a la via retronasal.
L'entrada en boca és suau i sense arestes, amb gran concentracié de compo-
nents sapidos que doten de solidesa al paladar mitja.
Llarg després de ser empassat, s'aprecien bé la seva estructura i vivor.

CERRO ANON CRIANZA / 75|

D.O.: Rioja
Varietats: 80% Tempranillo, 10% Garnatxa, 5% Mazuelo i 5% Graciano.
Elaboracié: Elaborat a partir de raims de les subzones Alta i Alabesa de la Denominacié

d’Origen Qualificada Rioja, do fermentacié en si es desenvolupa en temperatu-
res entre 20 26°C.

Cata: Vermell fosc d’intensitat alta i brillantor a robf.
Aromes fruiters que precedeixen als especiats obtinguts durant la seva crianga
en botes.

En boca presenta molt bona estructura, el que augura longevitat. Es suau i rodé
en I'atac i de postgust llarg.

CERRO ANON RESERVA [ 75cl.

D.O.: DOCa Rioja
Varietats: 80% Tempranillo, 5% Garnatxa, Mazuelo i 15% Graciano

Elaboracié: Fermentat a temperatura controlada al voltant de 30°.
Maceracions mesurades.

Cata: Vermell cirera amb brillantor a robi. Aromes complees i fins. En boca és rodé
i ben estructurat, com a resultat de la seva dilatada estancia en ampolla.




SENORIO DE ONDARRE / 75 c!.

D.O.: DOCa Rioja

Varietats: 75% Tempranillo, 15% Mazuelo i 10% Garnatxa

Elaboracié: 16 mesos de crianca en barrica bordelesa de roure america i francés.

Cata: Vermell cirera intens. Aromes de crian¢a amb matisos especiats, vigoros en

boca, estructurat, ampli, amb tanins obles ben conjurats i molt llargs.
Final llarg i persistent.

MAYOR DE ONDARRE RESERVA / 75cl.

D.O.: DOCa Rioja
Varietats: 80% Tempranillo i 20% Mazuelo

Elaboracié: De verema seleccionada en ceps de baixa producci6, fermenta amb remontats
diaris i “delestages”, fa la malolactica en barriques noves de roure i posterior-
ment, crianga de 16 mesos en barriques noves de oure de Missourii el centre de
Franca.

Cata: Color cirera fosc amb tons iodats, presenta en nas un bouquet comple
d’aromes afruitats, fumats i d’espécies. En boca és estructurat i de gran
concentracié, fet que assegura una bona i llarga evolucié.




ACANTUS BLANC/ 75¢cl.

D.O.: Vide la terra de Castella
Varietats: 100% Sauvignon Blanc
Elaboracié: Viblancjove

Cata: De color daurat, en nas destaca per la seva intensitat, amb aromes que recorden
ameliaflors blanques. Equilibrat i sostingut en boca.

ACANTUS ROSAT / 75¢l.

D.O.: Vide la terra de Castella
Varietats: 100% Merlot
Elaboraci6: Viblancjove

Cata: De color guinda amb reflexos maduixa, en nas destaca per la seva intensitat,
amb aromes de roses i fruita. Fresc i saborés en boca.

ACANTUS NEGRE / 75¢l.

D.O.: Vide la terra de Castella
Varietats: Tempranillo, Cabernet, Merlot i Syrah
Elaboracié: Vinegre crianca

Cata: De color cirera amb reflexos rubf, potent en nas, dominant els aromes de fruita.
Madur, ampliiamb cos en boca, estructurat, rod6 i sense puntes.




HACIENDA CASA DEL VALLE Syrah / 75cl.

D.O.: DO Vinos de la Tierra de Castilla
Varietats: Syrah 100%

Elaboracié: Vendimia nocturna con el fin de obtener la maxima calidad evitando las altas
temperaturas diurnas. La fermentacién se llevé acabo a temperatura controlada
de 23- 25°C con maceracién de 15 dias.

Crianza durante 6-8 meses en barricas de roble francés y americano."

Cata: Color rojo picota oscuro.
En nariz, expresa aromas de fruta madura confitada junto con toques
tostados (cacao) y de especias.
En boca es goloso, con estructura y taninos de gran relieve, fruta maduray
retronasal torrefactado.

HACIENDA CASA DEL VALLE Chardonnay / 75cl.

D.O0.: DO Vinos de la Tierra de Castilla
Varietats: Chardonnay 100%

Elaboracié: Tras un exhaustivo seguimiento y control de maduracién para la eleccion del
momento 6ptimo de vendimia, se procedid a su vendimia nocturna. Maceracién
prefermentativs previa a su cria y fermentacién alcohdlica za sobre sus lias més
finas durante tres meses en barricas de roble americano y francés.

Cata: Presenta un color amarillo con reflejos dorados. En nariz es complejo y
elegante con aromas florales, citricos, de miel, nueces y notas lacticas. En
boca es muy untuoso, corpulento, con buena estructura y acidez final
propias de un gran vino.




Bodegas Conde

Aguest és un projecte que neix el 2002, en qué s’uneixen tres joves amics de la zona que comparteixen la passié pel
vi i decideixen reunir les seves experiéncies en altres bodegues, per construir-ne una de propia situada a Castrillo de
la Vega. Posteriorment s’uneix al projecte Isaac Ferndndez Montafia, que amb Neo es consolida com un gran enodleg,
que marca els vins de gran personalitat, després de passar per bodegas Mauro.

Pel que fa a la vinya, tot i que s’ha adquirit un petit terreny, el ‘Pago de Cabarroso’, la majoria de raim s’obté del
control de diferents parcel-les durant tot I’any, algunes amb ceps de més de 50 anys. El resultat és una bodega amb
gran projeccio, ja reconeguda per critics com Parker, Pefifn, Proensa i molts altres.

Més info a: www.bodegasneo.com

ELARTEDE VIVIR / 75¢cl.

D.O.: RIBERA DEL DUERO
Varietats: 100%Tinta del pafs

Elaboracié: Viamb crianca de 4 mesos en barrica de roure francés 70% i america 30%.
Llargament macerat durant 10 dies a temperatura controlada mitjan¢ant ducha.

Cata: Vermell cirera profund.
Elegant i fi en nas, aromes primaris a fruita compotada i vermella; sedos,
sabords i grata persisténcia aromatica en boca.




SENTIDO / 75¢l.

D.O.: RIBERA DEL DUERO
Varietats: 100%Tinta del pais

Elaboracié: Vi amb crianca de 8 mesos en barrica de roure francés 60% i america 40% de
torrat mig plus. Raim de vinyes velles llargament macerat durant 10 dies.
Abseéncia de fi Itratges que poden donar sedimentaci6.

Cata: Intens vermell picota. En nas destaquen notes de fruita negra compotada,
espécies, bombd i minerals. Boca suggerent, equilibrat, amb tanins madurs,
estructurat i fruitds. Apareixen notes de fruita negra madura, mentols, i grafit.
Persistent final on queden records de xocolata amarga.

NEO / 75¢cl.

D.O.: RIBERA DEL DUERO
Varietats: 100%Tinta del pafs

Elaboracié: Vi amb crian¢a de 15 mesos en barrica de roure francés 80% i america 20% de
torrat mig plus. Raim de vinyes d’entre 50-60 anys llargament macerat durant
20 dies. Abséncia de filtratges que poden donar sedimentacié.

Cata: Grana. Nas de bona intensitat, de tall modern, amb notes torrades, i de fusta
molt fines, aixi com de fruita. En boca és tanic, dens, amb bona estructura
i acidesa. Final ampliienvolvent.

NEO PUNTA ESENCIA / 75cl.

D.O.: RIBERA DEL DUERO
Varietats: 100%Tinta del pafs

Elaboraci6: Raim collit i seleccionat a ma de vinyes de més de 80 anys., macerat durant 22
dies mitjancant un sistema de duches. Finalment rep una crianca de 24 mesos
en barriques noves de roure frances.

Cata: Vermell cirera de capa alta amb ribet grana, aromes de fruita en compota, amb
fons de cedre i fruits secs. Tanic, ben estructurat, amb post-gust marcat per el
roure de les barriques noves.




Bodega Reyes

Fundada el 1994 pels germans Juan José i Luis Reyes, sota la direccié técnica del seu pare Teofilo, amb Pil-lusié de
continuar i aprofitar la seva experiéncia de més de 50 anys com a enodleg fundador de les primeres bodegues
cooperatives i creador d’algun dels vins que han donat renom a la DO Ribera del Duero.

Actualment, la bodega elabora 270 mil ampolles i consta de diverses naus separades, cadascuna amb la seva funcié,
entre les que destaca una nau de criangca de 900m2 amb control automatic d’humitati 100 barriques de roure america en
un 80% i roure frances la resta.

El raim s’obté majoritariament de les 65ha basicament de la itna del pafs, plantades en vas a altures que arriben als 90m
i sotmeses a una estricta poda que permet recollir, sempre de forma manual, entre 2 i 4 kg/ha de raim per elaborar un
dels vins de prestigi de Ribera del Duero.

Més info a www.teofiloreyes.com

TEOFILO REYES RESERVA / 75 c!.

D.O.: RIBERA EL DUERA
Varietats: 100% Tempranillo
Elaboracié: Crianza minima de 20 mesos en bétes de roure francés o america.
Cata: Vista: En vista es presenta de color vermell granate. Net i capa alta.
Nas: Es presenta amb aromes perfectament conjugats, com les espécies,

minerals, torrefacts...
Boca: Es presenta potent, complexe, saborés. Tanins madurs i amables. Llarg.




Lar de Maia

Somos una bodega familiar localizada en Cubillas de Santa Marta en Valladolid, que elabora vinos de calidad de forma
tradicional, cuidando cada parte del proceso para que el resultado siempre sea el mejor, un vino que hable por si solo y
deje huella.

Nuestra amplia experiencia en el mundo del vino trabajando para otras bodegas y nuestra pasién por el trabajo bien
hecho, hizo que, después de mucho tiempo dando forma a este suefio, en 2015 naciese Lar de Mafa.

Querfamos hacer vinos con personalidad propia que se reflejara tanto dentro como fuera de la botella; ya que esto es lo
primero que ve el consumidor antes de tomar la decisién de elegir el producto.

Lar de Mafa elabora vinos naturales, sin aditivos y con caracter.

5°TINTO/ 75¢l.

D.O.: Vino de la Tierra de Castillay Leén
Varietats: Tempranillo

Elaboracié: Verema manual.
La crianca es porta a terme en barriques de reoure frances i america durant 14
mesos. Posteriorment, crianca en ampolles entre 6-12 mesos. El pas del temps
pot provocar que apareguin precipitats o sediments en I'ampolla.

Cata: Vermell cirera amb reflexes granates. Intens amb aromes de fruites vermelles

(cirera), ensamblat amb notes de vainilla, regaléssia i torracis.
Bon equilibri, nervi, rodé i envellutat.

7° AUTOR [ 75¢l.

D.O.: Vino de la Tierra de Castillay Ledn
Varietats: Tempranillo de vinyes centenaries

Elaboracié: Verema manual.
Crianca en barriquers de roure francés i america entre 14-16 mesos.
Posteriorment, crianca en ampolles durant 12 mesos. El pas del temps pot
provocar que apareguin precipitats o sediments en 'lampolla.

Cata: Color intensvemrell rubi. Aromes de fruita negra i vermella complementats per
matisos torracis i especiats aportats per I'envelliment en la barrica.
En boca, fresc i potent. Ben estructurat, amb bona eolucié en ampolla.En
retronasal, apareixen els records a regaléssia, fruites negres, vainilla i café.




Valtravieso

Valtravieso ens trasllada a un territori singular de la Ribera del Duero: uns dels paratges calcaris més alts d’aquestaregid,
amés de 915m d’altitud. Des d’aquest lloc Gnic on s’ubiquen les nostres vinyes i bodega, perseguim la més alta qualitat
en tots els nostres processos, amb la minima intervencié tan en el camp com en les nostres elaboracions.

Aixi aconseguim vins d’altura, en paratge calcari, amb una personalitat i estil Gnics a la zona, elegants, d’acidesa natural,
amb tocs minerals i frescs.

VALTRAVIESO CRIANZA / 75¢l.

D.O.: RIBERA DEL DUERO
Varietats: Tinta fina, Cabernet sauvignon i Merlot

Elaboracié: Elaborat amb una gran base, solida, amb fonaments, amb una gran personalitat
i un refelex perfecte del que pretén oferir Valtraviesa amb els seus vins.

Cata: “Inicialment timi. Un cop airejat, apareixen les aromes afruitades, groselles,
maduixes... Després, les compotes i les melmelades. Finalment, les aromes del
seu pas per béta, les espécies com el clavell, el lleuger record a hummus i els
torrats, amb una agradable sensaci6 apa torrat amb llenya.

En boca és frescament acid. Fent-lo amable i fresc, molt bebible! Finalment,
tanins fins i fosos, amb un volum precis.

VALTRAVIESO FINCA SANTA MARIA / 75!,

D.O.: RIBERA DEL DUERO
Varietats: Tinta fina, Cabernet sauvignon i Merlot

Cata: En nas és directe. Paladar de fruits vermells del bosc, tant madurs com frescos,
amb sorprenenets i agradables notes florals a violeta. Sensaci6 lactica, de
iogurt de fruits vermells i alguns records a melmelada, tot acompanyat de
pinzellades de fusta, que li aporten unes lleugeres notes d’espécies com vainilla
i pebre blanc.

En boca és molt agradable, facil i amb gran textura. De tanin fos i amable,
amb volum just i de bon recorregut. Molta fruitat i acompanyat de fines
espécies.




VALTRAVIESO VERDEJO NOGARA / 75¢cl.

D.O.: RUEDA
Varietats: Verdejo 100%

Elaboracié: El 25% del raim procedeix de vinyes molt velles, d’entre 85 i 90 anys, i
fermenten en botes de 500, 400, 300 i 225L de roure francés.
El 75% restant procedeix de parcel-les de vora 20 anys i fermenten en petits
diposits d’acer inoxidable.
Finalment, es realitza una crianca sobre 5 sogalls de 5 mesos.

Cata: Expressi6 fidel de la varietat, aromes frescos i afruitats, de poma verda i citrics.
Lleugeres notes vegetals, de ferratges frescos, que reforcen molt la tipicitat de
la varietat. La crianca aporta un volum que equilibra molt bé 'alta acidesa
natural present en el vi.

FINCA LA ATALAYA [ 75¢cl.

D.O.: RIBERA DEL DUERO
Varietats: Tinto Fino, Cabernet Sauvignon i Merlot

Elaboracié: 15/16 mesos de crianca en barrgiues de roure francés i america, reposant
almenys 12 mesos més ne ampolla abans de sortir al mercat.

Cata: De color vermell cirera de capa alta.
Aromes amb notes de fruits negres molt madurs com a pruna i mora negra en
compota amb tocs de grosella verda, aixi com notes de tabaci cedre.
Pas en boca envolupant, voluminés i amb gran textura. Molt bon nivell d'acidesa
llarg recorregut i profunditat.

GRAN VALTRAVIESO / 75¢l.

D.O.: RIBERA DEL DUERO
Varietats: Cabernet Sauvignon, Merlot, Tempranillo

Elaboracié: Elaborat amb una llarga crianca: primer de 12 mesos en botes de roure francés,
per després envellir 12 mesos més ne diposits de formigd, ideals perqué el vi
guanyi en sedositat.

Cata: En nas és complex amb notes de fruita madura, espécies dolces i records de
sotabosc.
En boca és sutil, amb tanins fosos i un llarg final.




Marco Real

Bodegues Marco Real, situada a Olite (Navarra), neix a finals dels 80 quan un grup d’empresaris del mén de I’hostaleria
decideixen assegurar-se la qualitat dels seus vins. En aguell moment s’escolli Navarra per dues raons: per ser I'origen de
la cadena hotelera NH, propietat del fundador de la bodega i per la qualitat dels vins de la DO Navarra.

Des d’un primer moment s’aposta per unes instal-lacions amplies i modernes, dotades de les Ultimes tecnologies en
I’elaboracié i control dels vins.

A pesar de la seva joventut, la bodega compta amb finques de garnatxes amb una edat mitjana de 45 anys, en les que la
produccié es limita a només 4.000kg/ha que s’utilitzen tan pels vins negres com pel seu excel-lent vi rosat.

Cal destacar la nova aposta de la bodega pels vins d’alta expressié, amb la recent aparicié del Col-leccié Privada, procedent
de finques de Sansol i Torres del Rio, que és I'inici d’'una nova linia en la que prima el detall i la modernitat en els vins.
Més info a: ww.familiabelasco.com

HOMENAJE BLANC / 75¢l.

D.O.:

Varietats:

NAVARRA

95% Viura, 5% Chardonnay

Elaboracié: Premsat suau, maceraci6 de dues hores i fermentaci6 controlada a 21°C.

Cata:

Color groc palid amb tons verdosos.
Presenta un aroma fresc i afruitat.
En boca és lleuger, arminios, afruitat i molt agradable.

HOMENAJE ROSAT / 75¢l.

D.O.: NAVARRA
Varietats: 100% Garnatxa

Elaboracié: Métode de sangrat, maceracié6 durant 10 hores i fermentacié controlada a
20-22°.

Cata: Color rosa grosella, viu i brillant.
Carregat ad’aromes varietals primaris, de maduixa.
En boca és saboros, fresc, acidesa equilibrada i molt agradable i consistent.

HOMENAJE NEGRE / 75¢l.

D.O.:

NAVARRA

Varietats: 50% Tempranillo, 25% Granatxa, 15% Cabernet, 10% Merlot

Elaboracié: Raim despalillat i macerat durant 15 dies.

Cata:

Color vermell, tons violacis.
Aromes primaris de fruites vermelles com grosella i maduixa.
En boca és franciampli, estructurat i amb postgust Ilarg i agradable.




Otto Bestué

Una autentica familia de vinyaters, que generacié rere generacié han treballat la vinya, maxima expressi6 dels vins de
qualitat, per a poder oferir avui una limitada seleccié d'ampolles, elaborades amb afecte, en una tradicié que passa de
pares a fills.

Ala fi de 1990 Lorenzo Otto Calvo, juntament amb el seu fill Lorenzo Otto Bestué, qui dona nom al celler per conjuminar
el nom familiar, van emprendre el projecte per a la construccié d'un celler completament renovat, capag d'elaborar vins
de qualitat respectant sempre la tipicitat i autenticitat que els confereixen les seves propies vinyes.

Gairebé 30 anys després, és Ignacio Otto Cardiel, en tercera generacid, qui s'uneix al projecte familiar per a treballar per
la consolidacié de la reconeguda marca, tant en la consolidacié del seu mercat exterior com en I'expansié pel propi
territori nacional

BESTUE MARINA GEWURZTRAMINER / 75cl.

D.O.: D.0. Somontano
Varietats: 100% Gewurztraminer 2021

Elaboracié: La verema es duu a terme a finals d'agost / principis de setembre. Recollida de
matinada (Buscant la menor temperatura 10°C). Despalillat i maceraci6 en
premsa durant 8 hores a 8°C. Mitjancant aquesta técnica es busca I'extraccié
aromatica de les pells.

Fermentacié en dipdsits d'inoxidable i posterior lleu crianca sobre lies durant 1
mes en dipdsits d'inoxidable.

Cata: De color groc pallés amb notes blanquinoses. Alta intensitat aromatica, en el nas
destaquen aromes a Litxis sobre un marcat perfil floral (Flors blanques, roses).
Fresc i vibrant en boca, marcat per la seva persistent intensitat aromatica
malgrat el seu facil pas per boca. Postgust llarg i amb records a la varietat. Vi
polivalent, tant per a barres com per a cartes.

BESTUE CHARDONNAY 2022/ 75c!.

D.O.: D.0. Somontano
Varietats: 100% Chardonnay Jove

Elaboracié: La verema es duu a terme per a mitjans / finals d'agost. Recollida de matinada
(Buscant la menor temperatura 10°C). Despalillat i maceracié en premsa durant
6 hores a 8°C.
Fermentaci6 en diposits d'inoxidable i posterior lleu crianga sobre lies durant 1
mes en diposits d'inoxidable.

Cata: De color groc pallés amb notes verdoses. Aromes fresques de fruites tropicals
(Pinya, platan, mango, Ilima). Fresci vibrant en boca, marcat per la seva acidesa
i el seu facil pas per boca. Vi molt polivalent, tant per a barres com per a vi bufé
varietal en carta.

BESTUE




BESTUE MONTE ALICIA / 75¢!

D.O.: D.0. Somontano

Varietats: 100% Chardonnay

Elaboracié: La verema es duu a terme per a mitjans/finals d'agost. Recollida de matinada
(Buscant la menor temperatura 10°C). Despalillat i maceraci6 en premsa durant
10 hores a 8°C.
Fermentacié en diposits d'inoxidable i posterior crianca sobre lies durant 5
mesos en dipdsits d'inoxidable. 1/3 producci6 crianca de 4 mesos en roure
francés.

Cata: De color groc pallés sobre. Elegants aromes de gran intensitat destaquen
aromaes a fruita d'os madura (Fonoll, flors blanques, mantegues) i aromes
secundaries a causa de la seva crianca sobre lies 1/3 en barriques de 2n any
(brioixeria, vainilles...).

Gran volum i riguesa de matisos en boca. Es gras i saborés amb un final suau i
untués, postgust llarg.

BESTUE CHARDONNAY FERMENTAT EN BARRICA / 75/

D.O.: D.0. Somontano
Varietats: 100% Chardonnay 2021

Elaboracié: Es verema la primera setmana de setembre. Recollida a ma en caixes de 20
quilos de matinada (Buscant la menor temperatura 10°C). Despalillat i macera-
ci6 en premsa durant 10 hores a 8°C.

Fermentaci6 en barriques noves de roure frances (225li) i una posterior crianca
sobre lies en barrica d'aproximadament 5 mesos amb batonnages diaris.

Cata: De color groc pallés sobre un fons daurat a causa de la fermentacié en barrica i
la seva posterior crianca sobre lies. Elegants aromes de gran intensitat, desta-
quen aromar a fruita d'os madura (Fonoll, flors blanques, mantegues) i aromes
secundaries com ara (torrats, especiados, vainilles).

Gran volum i riguesa de matisos en boca. Es gras i saborés amb un final suau i
untués, postgust llarg.

BESTUE ROSADO / 75 ¢!,

D.O.: D.0. Somontano
Varietats: 100% Garnatxa

Elaboracié: 2 Elaboracions - 1 Vi final
Premsa directa: La verema es duu a terme per a mitjans/finals d'agost. Recollida
de matinada (Buscant la menor temperatura 10°C). Despalillat i maceracié en
premsa durant 6 hores a 8°C.
Sagnat: Maceracié pel-licular en fred durant 10h aprox. Posterior sagnat dels
diposits de garnatxa i prévia unificacié al most de premsa directa per a la seva
fermentacié conjunta.
Fermentacié conjunta entre 16°Ci 18°C en diposits d'inox. Posteriorment filtrat
i embotellat.

Cata: D'aspecte cristal‘li, mostra atractiu color rosa maduixa amb centellejos violacis
en capa fina. En fase olfactoria apareixen aromes primaries d'alta intensitat.
Dominen aromes fruiteres (maduixa, cireres, fruites del bosc) sobre un fons de
botiga de llaminadures que ens trasllada a la infantesa. En I'entrada en boca és
fresciuntuds, amb marcades aromes a fruits vermells. Postgust mig llarg.




BESTUE GARNACHA / 75!,

D.O.: D.0. Somontano
Varietats: 100% Garnatxa

Elaboracié: Es verema I'Gltima setmana de setembre. Recollida a maquina de matinada
buscant la temperatura més baixa. Despalillat i maceracié en fred durant 6 dies
a 8°C endipodsits de 23.000 kgs.
Manipulacié manual del barret mitjancant 2 remuntats diaris, un a primera hora
del matfiiun altre a Gltima hora de la tarda. Fermentacions lentes i controlades
aconseguint els 28°C en els seus punts maxims. Buidat i ompliment de
barriques per a dur aterme la fermentacié malolacticaila seva posterior crianca
de 4 mesos.

Cata: Color vermell, amb tons violacis que ens mostra la seva joventut. Capa alta.
Intenses aromes afruitades; fruita madura (Pruna, nabius, gerd) i notes
balsamiques. El pas per boca és lleuger i fresc, molt marcat per aquestes aromes
a fruits vermells i especiats propis de la garnatxa.

BESTUE FINCA RABLEROS / 75

D.O.: D.0. Somontano
Varietats: 85% Ull de llebre, 15% Cabernet Sauvignon

Elaboracié: Es verema ['Gltima setmana de setembre. Recollida a maquina de matinada
buscant la temperatura més baixa. Despalillat i maceracié en fred durant 6 dies
a 8°C en diposits de 23.000 kgs.
Manipulacié manual del barret mitjancant 2 remuntats diaris, un a primera hora
del matiiun altre a Gltima hora de la tarda. Fermentacions lentes i controlades
aconseguint els 28°C en els seus punts maxims. Bidat i ompliment de barriques
per a dur a terme la fermentacié malolactica i la seva posterior crianca de 9
mesos en barriques de 3 a 4 anys d'antiguitat.

Cata: Color vermell picota, amb tons violacis que ens marquen la seva frescor i poten-
cial fruiter. Capa alta. Intenses aromes afruitades a fruita madura (Pruna,
nabius, gerd) sobre un fons, torrat, amb notes de vainilla marcat per la crianca
de 9 mesos en barrica.

En boca és intens, madur i de post agrado mig llarg, va venir marcat per la seva
fruita, estructura i facil pas per boca.

BESTUE FINCA SANTA SABINA / 75¢!.

D.O.: D.0. Somontano
Varietats: 80% Cabernet Sauvignon, 20% Ull de llebre

Elaboracié: Es verema la primera setmana doctubre. Recollida a ma en caixes de 20kg de

matinada (Buscant la menor temperatura 10°C). Despalillat i maceracié en fred
durant 6 dies a 8°C en diposits de 15.000kg d’INOX.
Manipulacié manual del barret mitjancant 2 remuntats diaris, un a primera hora
del matfiiun altre a Gltima hora de la tarda. Fermentacions lentes i controlades
aconseguint els 28°C en els seus punts maxims. Descube i ompliment de
barriques per a dur a terme la fermentacié malolacticaila seva posterior crianca
de 14 mesos en barriques noves i amb un vi (50/50).

Cata: Color vermell robi, amb tons violacis que ens marquen el seu potencial d'envelli-
ment. Capa alta. Intenses aromes complexes; fruita madura (Pruna, nabius,
gerd) i complexes aromes secundaries (Cacaus, torrats, especiats) propis de la
crianca en barrica i ampolla. El pas per boca és sedés i vellutat, deixant-nos un
postgust marcatillarg.




BESTUE VINADORES / 75 cI.

D.O.: D.0. Somontano

Varietats: 80% Garnacha, 20% Cabernet Sauvignon

Elaboracié: Verema la primera setmana d'octubre. Recollida a ma en caixes de 20kg de
matinada (buscant la menor temperatura 10 °C).
Despalillat i maceracié en fred durant 6 dies a 8°C en dipdsits de 6000kg d’INOX.
Fermentacions lentes i controlades aconseguint els 28°C en els seus punts
maxims. Crianca de 24 mesos en barriques noves de roure frances.

Cata: Color vermell robf, amb tons violacis que ens marquen el seu potencial d'envelli-
ment. Capa alta.
Intenses aromes complexes; fruita madura (Pruna, nabius, gerd) i complexes
aromes secundaries i terciaris (Cacaus, torrats, especiats,) propis de la crianca
en barrica i ampolla.
El pas per boca és sed6s i vellutat, deixant-nos un postgust marcatillarg.




De Muller

De Muller és una bodega fundada ja en el 1851, que rapidament adquireix un gran renom en el mén del vi i es converteix
en la primera bodega de Tarragona i provincia que instal-la una planta envasadora.

El 1995, la bodega passa a mans de la familia Martorell, gue modernitza per complet les instal-lacions marcant un ou
rumb a la bodega orientada ara cap a vins de qualitat.

L’actual celler esta ubicat a Mas de Valls (Reus), am és de diverses parcel-les i bodega a la comarca del Priorat, amb una
capacitat total de 3,7 milions de litres en diposits, barriques, bocois i foudres.

La superficie de vinya propietat del celler supera les 1,35ha, on es cultiven el MAcabeu, Muscat d’Alexandria, Sauvignon
Blanc, Chardonnay, Cabernet Souvignon, Ull de llebre, Syrah i Pinot Noir.

SOLIMAR BLANC / 75cl.

D.O.: Tarragona
Varietats: Macabeu, Muscat d’Alexandria i Sauvignon Blanc
Elaboracié: Vijove despalillatifermentat a temperatura controlada.
Cata: Color groc amb reflexes verdosos.
Aroma intensa i de gran frescor, de fruites acides i carnoses tipus pinya i poma

verda. Alguna nota floral i vegetal.
En boca presenta sensacions citriques, que aporten persisténcia i frescor.

SOLIMAR ROSAT/ 75cl.

D.O.:

Varietats:

Tarragona

60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot

Elaboracié: Despalillatifermentat a temperatura controlada.

Cata:

Color vermell grosella net i brillant.

Aroma intens on destaca la fruita vermella tipus grosella i gerd.

En boca és untosiequilibrat, té bona acidesa i torna a aparéixer la fruita verme-
lla. Post-gust llarg.

SOLIMAR CRIANCA / 75cl.

D.O.: Tarragona
Varietats: 60% Cabernet Sauvignon, 40% Merlot
Elaboracié: Crianca 15 mesos en barriques de roure america

Cata: Color vermell-grana, brillant i dens.
Aromes primaris vegetals, de pebrot, procedents de les varietat,secundaris amb
un toc lactic i terciaris fruit de I'envelliment en barrica amb notes especiades.
En boca té una entrada lleugera, perd apareien sensacions taniques i d’acidesa
molt equilibrades que li proporcionen frescor i un agradable post-gust especial.




CHARDONNAY / 75cl.

D.O.: Tarragona
Varietats: Chardonnay 100%
Elaboracié: Fermentaticriat en barriques de roure america dos mesos.

Cata: Color groc amb reflexes daurats.
Aroma complex, primer apareix una sensacié de coco i vainilla i posteriorment
sorgeixen aromes de fruita tipus platan madur amb alguna nota lactica.
En boca hiha una sensacié inicial dolca que es converteix en untuositat i lleuge-
ra acidesa, persistint els aromes afruitats i destacant-se la barrica nova.

MUSCAT SECBLANC/ 75¢l.

D.O.: Tarragona
Varietats: 100% Moscatell d’alexandria
Elaboracié: Visec, jove fermentat entre 13-15° C.
Cata: Color groc brillant amb reflexes verdosos.
Aroma de fruites carnoses dolces, que recorden el platan i I’albercoc.

Gust molt equilibrat amb sensacions acides i de fruita citrica. Post-gust llarg i
saboros.

CARINYENA / 75¢l.

D.O.: Tarragona
Varietats: 100% Carinyena

Elaboracié: Crianga de 14 mesos en barriques de roure america i francés

Cata: Color vermell rubi amb color granat en els avengos.
Aromes a fruites vermelles i notes de barrica com coco, vainilla i macadamia.
En boca, és sec, de textura sedosa i sabors intensos. Equilibri entre acidesa,
tanins i sensaci6 d’alcohol.




SYRAH/ 75cl.

D.O.: Tarragona

Varietats: 100% Syrah

Elaboraci6: Crianca de 3 mesos en barrica nova de roure navarrés-eslovac.

Cata: Color morat amb reflexes violeta i tons granatosos.
Aroma intens amb notes primaries com mores i alguna nota de melmelada de
grosella, combinat amb tocs de vainilla café i xocolata, de la criancga.

En boca es repeteixen les notes de fruita vermella i mora, resultant equilibrat,
rodé i amb el postgust llarg i saboros d’un bon Syrah.

MERLOT / 75cl.

D.O.: Tarragona
Varietats: 100% Merlot

Elaboracié: Crianga de 9 mesos en barriques de roure america

Cata: Color vermell grana brillant.
En nas té una potent intensitat amb equilibri entre la fusta i aromes primaris
entre afruitats i vegetals propis de la varietat.
En boca té una entrada suau i es converteix en potent, rod6 i amb tanins
madurs. Intensitat aromatica en boca, combinat amb tocs d’espécia fruit de la
seva crianca en barrica.

CABERNET / 75cl.

D.O.: Tarragona
Varietats: 100% Cabernet Sauvignon
Elaboracié: Crianga de 12 mesos en barrica nova de roure francés i america.
Cata: Color vermell intens amb reflexos grana.
En nas aromes a fruits vermells madurs, vainilla i espécies.

Rodé en boca, equilibrat entre la sensacié de fruita, tanins subtils i acidesa
persisteny.




LEGITIM CRIANGA / 775¢l./150cl.

D.O.: Priorat

Varietats: 51%Garnatxa, 32%Syrah i 17%Carinyera

Elaboracié: Crianga en barriques de roure durant 12 mesos.

Cata: Color vermell-picota tons rubf.
Aroma intens i elegant on destaquen els aromes a compota de fruits vermells
madurs, prunai cirera confitada. Lleugeres notes balsamiques i de torrefactes.

En boca, és calid, molt gustos i equilibrat. També hi apareixen fruita vermella i
notes d’espécies. Post-gust llarg.

LES PUSSES / 75¢l.

D.O.: Priorat
Varietats: MerlotiShyraz al 50%
Elaboraci6: Llargues maceracions icrianga en barriques de roure d’hungria durant 12 mesos
Cata: Color morat amb reflexes grana i tons violacis.
D’intens aroma a mores negres amb notes de vainilla i Cacao.

En boca és potent i amb molt de cos. Post-gust llarg amb agradable final
torrefacte.

LO CABALO RESERVA / 75¢!.

D.O.: Priorat
Varietats: 75% Garnatxa, 10% Carinyena, 10% Merlot, 5% Syrah
Elaboracié: Crianca durant 15/18 mesos en roure america i frances

Cata: Color cirera picota de capa mitja.
Aroma complex en el que destaquen els aromes primaris de fruita fresca del
bosc, grosella i mora, i aromes terciaris especiats de component dol¢a, sobretot
de coco ratllat.
Té un pas de boca llarg, en el que I'acidesa esta ben equilibrada i manté una
post-gust llarg de fruita, groselles amb tocs especiats i fumats.




VERMUT IRIS Blanc / 75cl.

D.O.: Seleccié de diversos vins i plantes aromatiques
Graduacié: 16% vol.
Elaboracié: Vide licor, envellit en petits foudres de roure.

Cata: Color cristallf amb tonalitats pallenques.
Aroma molt suau, penetrant, alcoholic. Nas fascinant i anisat, amb petits tocs a
Ilimona i ametlles amargues aixi com subtils reminiscéncies a gerds.
A la boca és suau, virtuods i sedos degut al alcohol i al contingut en sucres, amb
lleugeres notes amargues sobre un fons espléndidament dol¢ i a la vegada
fresc, on apreciem ametlles amargues que ja s’han trobat en nas.
Ens deixa un postgust molt agradable, dol¢ i mel6s.

VERMUT IRIS vermell / 75cl.

D.O.: Seleccié de diversos vins i plantes aromatiques
Graduacié: 16% vol.

Elaboracié: Vide licor, envellit en petits foudres de roure.

Cata: Suggerent color marré fosc, amb reflexes mabre.
Aroma molt suau, perfumat i elegant. Sensacions totes herbacies, perfecta-
ment equilibrades, on es destaquen plantes aromatiques com el romanf, la
salvia, I'anfs, el fonoll i la regaléssia de pal.
Agradable buquet dolg, calid i equilibrat. Notes elegantment herbacies, sobre-
sortint la farigola sobre un fons balsamic amb agradables reminiscéncies a
avellanes i subtils tocs a menta. De postgust inimitable, ens deixa una sensacié
molt agradable, dolca i amb el just amargor final.

VERMUT RESERVA [ 75cl.

D.O.: Selecci dediversos vinsiplantes arom tiques.
Graduacié: 16% vol.
Elaboracié: Vide licor, envellit en petits foudres de roure.

Cata: Classic aperitiu, aromatic, d’intens color, amb fons torrefactes i amb el peculiar
sabor que caracteritza el tradicional vermouth de Reus.

GINIRIS / 75¢l.

D.O.:
Varietats:
Elaboracié: Vermut més un toc de ginebra.

Cata:




RANCISEC/ 775¢l./150¢l.

Varietatso: Garnatxa negraiCarinyena

Elaboracié: Envellit en barriques de roure, aquest vi de licor ideal
per a aperitius i reposteria.

MOSCATELL RESERVA / 75¢cl.

Varietats: Moscatell

Elaboracié: Elaborats amb una seleccié de raims de la varietat moscatell, de gran riquesa
aromatica aixi com elegancia i finura, obtenim aquests dos grans vinsde postre,
son envellits en barriques de roure i es presenten segons el seu grau d’envelli-
ment en dos formats, per satisfer tots els paladars.

MOSCATELLOR / 11.

Varietats: Moscatell

Elaboraci6: Elaborats amb una selecci6 de raims de la varietat moscatell, de gran riquesa
aromatica aixi com elegancia i finura, obtenim aquests dos grans vinsde postre,
son envellits en barriques de roure i es presenten segons el seu grau d’envelli-
ment en dos formats, per satisfer tots els paladars.




VAUREO SEC i SEMI/ 75¢I.

D.O.: Tarragona

Varietats: 60% Garnatxa negre, 40% Garnatxa blanca

Graduacié: 19% vol.

Elaboracié: 5 anys de permanéncia en foudres i barriques de roure pel sistema de soleres.
Cata: Color daurat caoba. Aroma avainillat amb notes de bolleria fina, barnissos i

fruita seca.
Boca sec, saboros, fresc i untuods. Té un fi nal persistent i ametllat.

VIDEMISSA [/ 75¢cl.

D.O.: Terra Alta
Varietats: 75% Garnatxa blanca, 25% Macabeu
Graduacié: 15% vol.

Elaboracié: Raim sobremaduratiremuntat amb alcohol.

Cata: Des de fa més de 150 anys De Muller compta amb I’aval del titol de “Proveidor
Pontifici” i és utilitzat per a I’església en els cinc continents.

PRIORATO
GARNTXA PRIORATO RANCIDOLC
AJARETE 75cl. “LA CONRERIA” 75¢.  DOMJUMCOSA 75c. DOM JUAN FORT75c. DOM BERENGUER 75 ci.

Solera: 1851 Solera: 1918 Solera: 1939 Solera: 1865 Solera: 1918




Vendrell Rived

Som un celler familiar en la que tots els membres de la familia col-laboren tant en el cultiu del raim com en |'elaboracié
dels vins, una aventura que ha estat possible degut als nostres avis que van saber plantar i conservar aguestes vinyes
durant molts anys dificils i durs, gracies a ells ho hem pogut convertir en la nostra filosofia de vida.

Tota la nostra vinya pertany a la DOM i des de el 2011 la treballem amb la certificacié ecologica (CCPAE), actualment en
tenim una explotacié de 25 hectarees on i predomina la Garnatxa negra i la Carinyena, varietats que ens estimem molt i
que ens donen aquests vins tan auténtics que identifiquen perfectament la nostra denominacié d'origen.

SERE / 75cl.

D.O.: D.0. Montsant
Varietats: 80% Garnatxa, 20% Carinyena

Elaboracié: El raim procedeixen de les 12ha. de vinya en propietat d'aquest petit celler
familiar situada al poble de Marca, plantades amb vinyes velles del raim autdc-
ton de la zona, la Garnatxa i Carinyena, que sén la base dels seus vins. Les
finques estan situades en la D.0. Montsant, entre els termes municipals de
Marca i Capcanes. Producte de viticultura tradicional, fermentacié en dipdsits
seguit d'una curta crianga de cinc mesos en barriques de roure francés.

Cata: Fresc, afruitat, saborés, amb notes de fruites madures, lleugeres notes d'espé-
cies dolces i torrats. Bona acidesa i caracter.

SERE / 75cl.

D.O.: D.0. Montsant
Varietats: 80% Garnatxa, 20% Carinyena

Elaboracié: El raim procedeixen de les 12ha. de vinya en propietat d'aquest petit celler
familiar situada al poble de Marca, plantades amb vinyes velles del raim autdc-
ton de la zona, la Garnatxa i Carinyena, que sén la base dels seus vins. Les
finques estan situades en la D.0. Montsant, entre els termes municipals de
Marca i Capcanes. Producte de viticultura tradicional, fermentacié en dipdsits
seguit d'una curta crianga de cinc mesos en barriques de roure francés.

Cata: Fresc, afruitat, sabords, amb notes de fruites madures, lleugeres notes d'espé-
cies dolces i torrats. Bona acidesa i caracter.




L’ALLEU / 75¢l.

D.O.: D.0. Montsant
Varietats: 70% Garnatxa, 30% Carinyena

Elaboraci6: L’Alleu és el primer va venir elaborat pel Celler el Vendrell-Rived, és el resultat
d'un cupage de Garnatxa i Carinyena de vinyes velles de més de 50 anys en edat,
plantades sobre sols calcaris i argilencs, i procedents de dues finques diferents
en propietat d'aquest petit celler familiar situada al poble de Mar¢a, la Garnatxa
de la finca “El Tros del Coix” i la Carinyena de la finca “El Clot de I’Abella”. Les
finques estan situades en la D.0. Montsant entre els termes municipals de
Marga i Capganes. Producte de viticultura tradicional, fermentacié en diposits
seguit d'una crianga de 12 mesos en barriques de roure francés.

Cata: Intens i concentrat amb aromes de fruites vermelles madures combinades

amb tocs especiats i torrats de la fusta, tanins marcats amb bona acidesa i
profunditat.

LA MILOCA GARNATXA / 75cl.

D.O.: D.0. Montsant
Varietats: 100% Garnatxa

Elaboracié: Vi negre jove que expressa I'esséncia varietal de la Garnatxa, una de les
varietats autoctones de la DO Monstant.

Elaborat amb raim provinent de finques situades al terme municipal de Marc¢a
(Priorat).

LA MILOCA CARINYENA / 75cl.

D.O.: D.0. Montsant
Varietats: 100% Carinyena

Elaboracié: Vi negre jove que expressa lI'esséncia varietal de la Carinyena, una de les
varietats autdctones de la DO Monstant.

Elaborat amb raim provinent de la finca "Mas de I'Anis", situada al terme munici-
pal de Marca (Priorat).




LA SERVERA / 75¢l.

D.O.: D.0. Montsant

Varietats: 100% Garnatxa

Elaboracié: Fermentacié i maceraci6é en diposits d’hacer inoxidable durant quinze dies i
envelliment en el mateix dipdsit durant nou mesos.
Aquest vi no conté sulfits afeqgits, no ha estat filtrat ni clarificat.

Cata: Color net i brillant. Aroma genuf de la garnatxa del Montsant, auténtic. Fruita

vermella i balsamics. En boca és Illaminer. Una macedonia de fruita vermella
acompanyada per tocs balsamics, postgust llarg i agradable.

LA MILOQUERA GARNATXA VELLA / 75¢l.

D.O.: D.0. Montsant
Varietats: 100% Garnatxa negra

Elaboracié: Aquest vi esta elaborat amb garnatxa vella de la finca de les Pedrenyeres i
envellit dotze mesos en barriques de roure francés.

LA MILOQUERA CARINYENA VELLA / 75¢l.

D.O.: D.0. Montsant
Varietats: 100% Carinyena

Elaboraci6: Aquest vi esta elaborat amb carinyena vella de la finca de Mes d’en Crusat i
envellit dotze mesos en barriques de roure francés.




Celler Balart

Celler Germans Balart és una petita bodega familiar dirigida pels germans Marc i LIus, ubicada en el nucli historic de
Gandesa, dins la DO Terra Alta.

Especialitzats en I'elaboraci6 de vins exclusius i de qualitat.

Tot el procés, des del cultiu fins a la comercialitzacié, passa per les seves mans.

LLEPOLIA BLANC / 75¢l.

D.O.: D.O. Terra Alta
Varietats: 80% Garnatxa blanca, 20% Sauvignon blanc

Elaboracié: Viblancamb treball de lies.
Fermentacié en diposits d’acer inoxidable, a temperatura controlada de 15°C.
Crianga de 6 mesos de repos amb lies fines.
Verema manual, amb caixa de 20 kg.

Cata: Color groc pal-lid, brillant i net.
En boca és fresc, amb bona acidesa; untués, llarg i complex.
Aromes a flors blanques, mel, préssec, platan i magana verda.

LLEPOLIA NEGRE / 75¢l.

D.O.: D.0. Terra Alta
Varietats: Garnatxanegra

Elaboracié: Vinegre crianca.
Fermentacié en diposits d’acer inoxidable, a temperatura controlada de 22°C.
Crianca de 12 mesos en botes de roure francés.
Verema manual, amb caixa de 20 kg.

Cata: Color roig violaci, de capa alta; net i brillant.
En boca és carnés, sedds, llarg, elegant. Tanins polits i gran equilibri. Final llarg i
elegant. Aromes a cirera, maduixa, fruites del bosc, regaléssia; subtils torrats,
ben integrats.




GARNATXA BLANCA / 75cl.

D.O.: D.0. Terra Alta
Varietats: 80% Garnatxa blanca, 20% Sauvignon blanc

Elaboracié: Viblanc crianca.
Fermentacié en diposits d’acer inoxidable, a temperatura controlada de 15°C.
Crianca: 1/3 fermentat en acer inoxidable, 1/3 fermentat en bétes de roure
frances, 1/3 fermentat en amfores.
Verema manual, amb caixa de 20 kg.

Cata: Color groc daurat.
En boca és potent, cremés, compensat amb una acidesa perfectament integra-
da. Aromes a poma, préssec, platan propis de la garnatxa; avellana i torrats
provinent del roure; citrics i minerals aportats per I’amfora.

CARINYENA / 75¢cl.

D.O.: D.O.Terra Alta
Varietats: Carinyena

Elaboraci6: Vinegre crianca.
Fermentacié en diposits d’acer inoxidable, a temperatura controlada de 22°C.
Crianca de 12 mesos en botes de roure frances.
Verema manual, amb caixa de 20 kg.

Cata: Color roig violaci de capa alta.
En boca és voluminés, fresc, viu. Tanins polits i gran equilibri. Final llarg i
elegant. Aromes a fruits negres; especiat, torrats ben integrats.
Intensitat alta.

GARNATXA PELUDA / 75¢cl.

D.O.: D.O. Terra Alta
Varietats: Garnatxa peluda

Elaboracié: Vinegre crianca.
Fermentacié en diposits d’acer inoxidable, a temperatura controlada de 22°C.
Crianca de 12 mesos en botes de roure frances.
Verema manual, amb caixa de 20 kg.

Cata: Color roig cirera de capa alta.
En boca és voluminds, amable, sedés. Tanins polits i gran equilibri. Final llarg i
elegant. Aromes a fruits rojos i negres; regaléssia; torrats ben integrats.
Intensitat alta.




SAMEROLA NEGRE / 75cl.

D.O.: D.O.Terra Alta

Varietats: 50% Garnatxa Negra, 20%Carinyena, 20% Ull de Llebre, 10% Syrah

Elaboracié: Vinegre sec.
Fermentaci6 en diposits d’acer inoxidable, a temperatura controlada de 22°C.
Crianca jove.

Cata: Vista: color cirera picota de capa alta

Nas: fruites negres madures, herbes mediterr niesiun toc de sotabosc.
Boca: molt afruitat, un toc complex i tanins rodons.

SAMEROLA BLANC / 75¢cl.

D.O.: D.O. Terra Alta

Varietats: 60% Garnatxa Blanca, 35% Macabeu, 5% Moscatell

Elaboracié: Viblanc sec.
Fermentacié en diposits d’acer inoxidable, a temperatura controlada de 17°C.
Crianga jove.

Cata: Vista: grog pal-lid

Nas: Poma, pera, platan i mango, amb un toc de citrics.
Boca: afruitat, redd, amb una acidesa equilibrada.

SAMEROLA NEGRE / 75cl.

D.O.: D.O.Terra Alta
Varietats: 90% Garnatxa Negra, 10% Shyr

Elaboracié: Virosat sec.
Fermentacié en diposits d’acer inoxidable, a temperatura controlada de 18°C.
Crianga jove.

Cata: Vista: robf brillant
Nas: maduixa, grosella, cirera.
Boca: afruitat, redd, amb una acidesa equilibrada.




Mas Estela

El Mas Estela és adquirit per la familia Soto-Dalmau el 1989, després d’una llarga i feixuga feina de restauraci6
, es replanten un total de 16 hees. amb Garnatxa negra, Shyraz, Carinyena, Monastrell i Muscat d’Alexandria. La
passio per la terra, l'obsessié per preservar I'entorn en les millors condicions, fa optar als nous propietaris per
I'agricultura biologica el 1989 i tot seguit el 1999, biodinamica. Lobservacié atenta de la vinya, la feina d’acord
amb el ritme Ilunar i planetari, I'exclusié d’herbicides, pesticides, fungicides, insecticides i adobs de sintesi fan
possible I'expressi6 del ‘Terroir’ a través d’una terra ben viva. Situat a I’extrem nord-oriental de Catalunya, I'Alt
Emporda (Girona), el Mas Estela, dins el Parc Natural del Cap de Creus, és adossat a la serra de Rodes, dins la vall
de Sant Roma.El clima dominat per la tramuntana, vent fort i sec del nord, principal aliat de la biodinamica, per la
seva saludable influéncia. Hivern suau i temperat. Estiu, moderat en calor per la proximitat del mar. Pluviometria
anual 500 ml/any. El Mas Estela es troba a la capgalera de la vall de la riera de la Selva, constituida per un vessant
abrupte de pendents superiors al 35%, terra de diposit col.livials de pissarres, la cota superior és de 250 m. i la
inferior 80 m. sobre el nivell del mar.

www.masestela.com

ELS GORGS/ 75¢cl.

D.0.: EMPORDA
Varietats: GarnatxanegraiSyrah

Elaboracié: Vijove

Cata: Ben estructurat, fruités, final llarg i persistent
GARNATXA SOLERA/ 50 cl.
D.0.: EMPORDA

Varietats: Garnatxa Negre 100%

Elaboracié: Pissarres a muntanya en terrasses de pedra seca a 380m
d’alcada.

Cata: Color: grana obscur a caoba.
En nas: Notes de fruits secs, figues, datils, panses, tocs
torrefactes de café i cacau.
En boca: Finesa deliciosa.




QUINDALS / 75cl.

D.0.: EMPORDA
Varietats: Garnatxa negra 90% Syrah 5% Carinyena 5%
Elaboracié: 9 mesos amb gerres de fang.

Cata: Cirera fosc. Aroma potent, matissos d’espécia molt variats. En boca potent,
carnos, amb tanins suaus i grassos, ple i de certa complexitat.

VINYA SELVA DE MAR /[ 75¢l.

D.0.: EMPORDA
Varietats: Garnatxa negra 50% Syrah 30% Carinyena 20%
Elaboracié: 18 mesos en botes de roure francés, la resta de crianga en ampolla.

Cata: Color: Rubfamb capes grana. En nas: Elegant, complex, ric, afruitat i mineral.
En boca: Delicat, elegant, estructurat, tanins dolcos, final llarg i persistent.

VIDE LLUNA / 75 cl.

D.O.: EMPORDA
Varietats: Syrah (55%), Garnacha (30%) y Carinyena (15%)

Elaboraci6é: Veimat amb una lleugera sobremaduracié i maceraci6 12 dies amb la
propia pell.

Cata: Cirera fosc. Aroma potent, matissos d’espécia molt variats. En boca
potent, carnds, amb tanins suaus i grassos, ple i de certa complexitat.




Celler Mas Polit

En els nostres vins hi trobem concentracid, personalitat i harmonia.

La concentraci6 s'aconsegueix de forma natural amb rendiments baixos, i mantenint 'equilibri de I'ecosistema.

La personalitat i el caracter li donen la seleccié de terrers excepcionals (terroir), la tradicional viticultura de muntanyail'Gs intelligent de
varietats autoctones. L’harmonia la trobem cercant I'equilibri entre la poténcia i la frescor.

L’artesaniai coneixements dels enolegs determina el cupatge, i s’estudia per separat el maridatge de les varietats per determinar el punt
exacte de les proporcions, en 'afany d’obtenir uns vins artesanals que combinin la tradici6 ancestral amb I'aportacié de l'estil de la moderna
tecnologia, combinant la tradicié i lainnovacid

MAS POLIT

D.0: Emporda

Varietats: Garnatxa negra (50%) Cabernet Sauvignon (30%) i Syrah (20%).

Elaboracié: Nou mesos per barrica de roure nova de gra fii la resta en ampolla.

Cata: Color violeta fosc amb tocs vermells i roses flcsies, amb elegants ribets granatosos.

De capa mitjana-alta. En nas és intens, amb aromes de rebosteria i vainilla.
Un cop airejat hi surten notes de fruita, especies i cedre.

CLOT D’ILLA

D.0: Emporda

Varietats: Syrah (80%) i Garnatxa negra (20%).

Elaboracié: Vuit mesos per barrica de roure nova de gra fi i la resta en ampolla.
Cata: De color violeta rubi molt netii brillant. En nas hi destaquen fruites com

la figa seca o les baies vermelles de bosc,perd també hi surten algunes
aromes provinents de la barrica,com el vernis de la fusta de la guitarra.

RACONS

D.0: Emporda
Varietats: Garnatxa negra 100%.
Elaboracié: Quinze mesos en barrica de roure de gra fiila resta en ampolla.

Cata: De color vermell robi i aspecte brillant. Els seus aromes son molt especiats
i balsamics, degut a la seva llarga crianca en barrica.




TERRA INDIKA

D.0: Emporda
Varietats: Lledoner negre.

Elaboracié: Vinificacié en negre, fermentacid controlada a 25°C, amb quinze
dies de maceraci6. Després de la fermentacié es manté en tines
de inoxidable fins 'embotellat

Cata: Vide color morat amb rivet flcsia, amb una capa mitjana.
D’aroma molt intens a fruita vermella en que hi destacariem la pruna
negre i la figa verda. Amb molta frescor que ens recorda lleugerament
I’herba tallada i algun citric.

CLARINET / 75cl.

D.0: Emporda
Varietats: Garnatxa negra

Elaboracié: El raim un cop entrat al celler es derrapati va a una tina per fer una breu maceracié.
Després es treu el raig que es passara a fermentar a baixa temperatura durant quinze dies.
Un cop fermentat es clarifica i filtre per poder-lo embotellar.

Cata: D’aspecte brillant, amb un color groc molt pal-lid amb tonalitats entre roses i grises.
En nas apareixen els aromes de fermentacié com poden ser préssec o pinya perd amb una forta
influéncia de la varietat garnatxa negre que és qui acaba remarcant el seu origen.
També hi son presents unes notes citriques que et conviden a veure’l.
En boca sorprén per la seva complexitat i bona estructura, al mateix temps es fresc,
també amb gustos citrics.
Té un cos ple i una bona persisténcia en boca que el fa consistent i agradable.
Cal consumir-lo fred i amb bones companyies.




Mas Vida

Mas Vida és un projecte de petit format, de recuperacié del paisatge cultural al voltant d’una petita ermita (la Mare de
Déu de Vida) i un mas (el Mas Vida) a Cistella a la zona de les Garrotxes d'Emporda Garrotxes d'Emporda.

Treballar la vinya, I'olivet i el bosc de manera sostenible (amb certificat ecologic pel CCPAE) fa que modifiquem I’'entorn
amb consciéncia, sense perdre de vista que el nostre pas per aguest mén no és més que una gota d’aigua a l'ocea,
deixant-lo millor del que el vam trobar. Entenem que per fer vi ecologic hem d'anar més enlla de deixar de fer servir
sistémics i herbicides, per aix0 ens esforcem a aconseguir un sol més viu cada dia mitjancant l'agricultura regenerativa.
Perque les plantes tinguin tot el que necessiten per viure de la millor manera i el seu fruit sigui un aliment complet.

Tot el nostre vis'elabora a partir de raims de les nostres vinyes, no viatgen més de 500 metres de les vinyes fins al celler.
Cada ampolla plena pesa menys d'1Kg i tot el que I'embolcalla procedeix de proveidors situats a menys de 300 Km a la
rodona al voltant del celler. El mateix passa amb I'oli, totes les olives que fan I'Oli per amanir la VIDA sén produides per
les nostres oliveres.

VIDA ETERNA BALNC 2019/ 75¢cl.

D.O.: D.0. Emporda
Raim:  Chardonnay

Zona:  Garrotxes d’Emporda (DO Emporda)
Vinya: Laplanagran (a menys de 500m del celler)
Sol: Argilocalcari (pH 7,8)

Alcada: 250m

Agricultura: Ecoldgica, regenerativa, respecte
Verema: Manual, en caixes de 7Kg
Vinificacio: Verema manual, tria a celler, treball amb lies

en amfora de terra, bota de roure usada de 300I.
inox, envelliment en ampolla

VIDA ETERNA NEGRE 2017 / 75¢l.

D.O.: D.0. Emporda
Raim:  Merlot

Zona:  Garrotxes d’Emporda (DO Emporda)
Vinya: Laplanagran (a menys de 500m del celler)
Sol: Argilocalcari (pH 7,8)

Alcada: 250m

Agricultura: En conversid, regenerativa, respecte
Verema: Manual, en caixes de 15Kg
Vinificacié: Llarga maceracié amb pells, envellit en

bota de roure i reposat en ampolla




EN BLANC 2022 / 75¢cl.

D.O.: D.0. Emporda
Raim:  100% Sauvignon blanc

Garrotxes d’Emporda (DO Emporda)

Vinya: Les tres feixes (a menys de 500m del celler)
Sol: Argilocalcari (pH 7,8)

Clima: Pluviometria anual 402,8mm

Alcada: 250m

Agricultura: Ecologica, regenerativa, respecte
Verema: Manual, en caixes de 15Kg
Vinificacié: Lies, diposits d’acer inoxidable,

temperatura controlada

EN NEGRE 2019/ 75¢l.

D.O.: D.0. Emporda
Raim:  Merlot, Carinyena, Ull de llebre

Zona: Garrotxes d’Emporda (DO Emporda)

Vinya: SotacasaiFont (a menys de 500m del celler)
Sol: Argilocalcari (pH 7,8)

Clima: Pluviometria anual 700mm

Alcada: 250m

Agricultura: Ecologica, regenerativa, respecte
Verema: Manual, en caixes de 15Kg
Vinificacio: Dos dies de maceracié, inox.

VIDA NUA 2019/ 75¢l.

Raim:  Cabernet Sauvignon

Zona: Garrotxes d’Emporda (DO Emporda)
Vinya: Font (a menys de 500m del celler)
Sol: Argilocalcari (pH 7,8)

Clima: Pluviometria anual 700mm

Alcada: 250m

Agricultura: Ecoldgica, regenerativa, respecte
Verema: Manual, en caixes de 15Kg
Vinificacié: Fermentaci6 espontania, sense afegir

sulfits, domesticat en bota usada




La Vinyeta

Heus aqui una vegada, en un poblet de ’lEmporda, Mollet de Peralada n’era el nom, una jove finca. Vuitanta vessanes
de vinya, poc més o menys, i un petit celler alla on comencen els turons. Fou en aquest bell paratge on succef tot.
Des dels primers plors de la vinya es patijornada rera jornada, tant per la pluja com per la gelada. La temporada fou
[larga, amb plors i rialles, amb precs i renecs . | aixi fou, tal com us ho he explicat, com s’engendra el primer fruit de
la vinyeta : I’'Heus 2006.

www.lavinyeta.es Josep Serra.

HEUS BLANC / 75cl.

D.O.: EMPORDA

Varietats: 67% Garnatxa blanca, 33% Macabeu.

Elaboracié: Vijove. Fermentacié a 16C. Maceracio pel.licular i prefermentativa de fins a 6 h.

Cata: Color groc, de tonalitats verdes que mostren la seva joventut. Elevada i potent
intensitat aromatica que combina aromes de flors blanques amb sensacions
citrigues. Entrada en boca subtil, envolvent i molt persistent degut a la seva
notable acidesa.

HEUS ROSAT / 75 cl.

D.0.: EMPORDA

Varietats: 85% Garnatxa negra, 15%Cabernet Sauvignon.

Elaboracié: Vijove. Fermentacié a 16C. Maceracio pel.licular i prefermentativa mitja de fins
alOh.

Cata: Intensitat colorant elevada que manté les tonalitats vermelles. Complex
aromaticament amb aromes primaries que evoguen sensacions de confitura

combinades amb fruita vermella. Entrada voluminosa a la boca, amb personalitat
marcada, carnos. Llarga persisténcia gracies a una justa acidesa.

HEUS NEGRE / 75 cI.

D.0.: EMPORDA
Varietats: 60% Garnatxa negra, 40%Cabernet Sauvignon.

Elaboracié: Vijove fet a partir de vinyes velles de quasi 50 anys.
Fermentat a 26-28.
Maceracié de 35 dies.

Cata: Vi vermell de mitjana intensitat amb tonalitats violacies.
Complexitat aromatica que evoca fruites del bosc combinades
amb espeécies. Sedds en la seva entrada, de sorprenent
explosié a la boca, degut a la seva concentracié mitjana de
tanins madurs, que faran que sigui un vi d’'una elegancia
elevada durant el seu recorregut a I’'ampolla.




HEUSS NEGRE SENSE SULFITS / 75¢l./ 150 cl.

D.0.: EMPORDA
Varietats: 65% Sams6 35% Garnatxa negra
Elaboracié: Lleuger treball amb lies i un pas en barrica francesa de 2 mesos.

Cata: Aquest és un vinatural, honest i directe gracies a una minima intervencié en la seva
elaboracié. El raim ha estat seleccionat acuradament en el camp i posteriorment al
celler. Labséncia de sulfits afegits li déna un caracter desvergonyit posant de mani-
fest totes les seves virtuts
i singularitats. Color cirera amb tonalitats violacies. D’elevada intensitat aromati-
ca amb predomini de fruites del bosc fresques combinades amb notes especiades.
Entrada en boca voluptuosa, tanins ben integrats amb un postgust calid i agradable

HEUSS BLANC SENSE SULFITS /75¢cl.

D.0.: EMPORDA

Varietats: 100% Xarel-lo

Elaboracié: 7?77?77

Cata: De color groc pal-lid. Intensitat mitjana en nas, notes citriques de pell de

[limona, fonoll, tocs de fruita de pinyol i exdtiques. Bona entrada en
boca, equilibrat i fresc.

LLAVORS / 75¢l./ 150 cl.

D.0.: EMPORDA
Varietats:  40%Cabernet Sauvignon, 26%Sams6, Merlot i Garnatxa.

Elaboracié: Envellit 5 mesos en barriques de roure francés, hongarés i romanes.

Cata: Vi de color cirera picota de capa intensa. Elevada intensitat olfactiva que
conserva les aromes primaries de fruita madura, combinades amb aromes
terciaries propies de la seva crianga en barriques de roure. Molt equilibrat
en boca, tanins fins, molt integrats que li confereixen una bona columna
vertebral per a un bon recorregut en ampolla.




LLAVORS BLANC / 75¢l./150¢l.

D.0.: EMPORDA

Varietats:  85% Macabeu, 15% Xarel-lo

Elaboracié: Lleuger treball amb liesiun pas en barrica francesa de 2 mesos.

Cata: Vi blanc de color pal-lid. En Nas: Presenta una elevada intensitataromatica on
destaquen per damunt de tot els aromes de fruita blancai citrics embolcallades pels

fumats de la crianca en béta. En boca: Trobem un vi elegant, untuds i intens amb bon
equilibri final.

PUNTIAPART / 75cl./ 150 cl.

D.0.: EMPORDA
Varietats:  60% Merlot 23% Syrah 10% Samsé (Carifiena) 7% Cabernet Sauvignon

Elaboracié: Predominen els sols de textura sorrenca i bona permeabilitat . La verema es
realitza manualment amb una segona selecci6 a la taula de triatge.
Lelaboracié es realitza de manera separada per varietats i parceles. El most es
fermentaa 26  C. El vi es trasbalsa a barriques noves de roure francés, hongares i
romaneés, on es realitza la fermentacié malolactica i posteriorment resta durant 13
mesos de mitja, segons la varietat.

Cata: Vide color cirera picota de capa intensa El vi sedueix amb els seus aromes de cirera
negra, mora, pruna fresca amb el
fum delicat i subtil de la vainilla. Equilibrada maduresa i agil pas en boca, de tacte
placid, acidesa fresca i extraccié moderada, amb notes balsamiques i un toc de
coca en el seu punt final.

MIGMIG / 75 cl.

D.0.: EMPORDA

Varietats:  50% Garnatxa Roja, 50% Marselan

Elaboracié: Amb envelliment de deu mesos en botes.

Cata: Més que un nou vi, el Mig Mig és un nou concepte de vi. Dos valors
oposats, cara a cara! 50% Garnatxa Roja —pura tradicié— i 50% Marselan

—pura innovacié, doncs és una varietat experimental no contemplada per
la DO Emporda




MICROVINS / 75 cl.

D.0.: EMPORDA

Varietats: Samsé, Garnatxa Roja, Carinyena Blanca, Macabeu,
Xarello

Elaboracié: Monovarieta de vinyes velles
(Algunes de més de cent anys)

MONO negre / 75cl.

D.O.: Emporda
Varietats: Monastrell
Elaboracié: 12 mesos en béta de roure francés

Cata: Elevada intensitat aromatica a fruites vermelles amb lleugeres
notes lactiques i torrefactes.

MONO blanc / 75¢cl.

D.0.: Emporda
Varietats: Malvasia
Elaboracié: Vijove. Fermentacié a 16C. Maceracio pel.licular i prefermentativa de fi

Cata: Un blanc fresc, d’entrada facil en boca amb certa cremositat i un final sec.




SOLS GARNATXA / 50¢cl.

D.0.: EMPORDA
Varietats: 50% Garnatxa roja i 50% Garnatxa blanca.

Elaboracié: Vidolg natural elaborat a partir de raims de vinyes de més de
75 anys, pel procediment de verema tardana.

Cata: Intens aroma de confitura i panses, amb mitjana sensaci6é

alcoholica. Destaca en boca un excel.lent equilibri entre la
dolcorila frescor. Es tracta del vi més golos del celler.

SERENO RANCI /50¢cl.

D.0: EMPORDA
Varietats: Garnatxa Roja.
Elaboracié:  Elaboraci6 oxidativa i crianca a sol i serena durant dos anys.

Cata: Predominen notes de fruits secs (ametlla), panses,café, sequit de fruita
vermella en licor, i un final floral(violeta).

FOSCOLI /socl

D.O: EMPORDA

Varietats: 100% Argudell.

Elaboracié:  Oli extra verge elaborat per premsada en fred.

Cata: Color verd intens degut a una recol-leccié primerenca, a principis de setembre.

Aromes intensos afruitats i d’herba acabada de tallar. Agradable picor en boca i
interessant amargor.

ESPOMA/ so0cl.

D.O.:
Varietats: Garnatxa Rojai Suc de poma Golden

Elaboracié:

Cata: Intensitat de color baixa i excellent preséncia d’aromes de poma verda que evidencien
un tracte delicat del producte, tot evitant qualsevol tipus d’oxidacié.
En nas es mostra una mistela d’aromes nets i elegants.
En boca s’expressa el volum i la for¢a de la Garnatxa amb una bona frescor gracies a
I'aportacié d’acid malic de la poma. El seu pas per boca és fii sedés, amb un cert
caracter femeni, i amb una bona persisténcia final.




ELS FOLLS VINS DE PEDRA / 75 ci.

D.0.: Conca de Barbera

Varietats: Macabeu i parellada

Elaboracié: Color groc pal-lid, brillant i lluminés. En nas predominen les notes florals on destaca
la flor de taronger fusionada amb fruita blanca. En boca és delicat amb una acidesa

Cata: sorprenent que ens allarga el vi deixant una sensacié fresca que combina notes de
fruita blanca amb pell de citrics. Un acompanyant perfecte per a gaudir amb qualse-
vol aperitiu, des del més simple fins al més sofisticatble

ELS FOLLS VINS DE PEDRA / 75 cl.

D.O.:

Varietats:

Elaboracié:

Cata:

Conca de Barbera

Garnatxa negra Ull de llebre i Trepat

Color cirera amb tonalitats violacies, brillant, jove i viu. Aromes
intensos en nas de gerds i altres fruites del bosc amb un punt especiat de
regaléssiai pebres. D’entrada fresca, sedosa i gulosa, amb tanins
madurs i molt ben integrats. Final balsamic i fresc. Facil de beure i
compartir,

ideal per acompanyar amb plats lleugers

LA MUSA VINS DE PEDRA / 75 cl.

D.0.: Conca de Barbera

Varietats:  Cabernet sauvignon i Merlot

Elaboracié: Color cirera picota, capa mitja-alta. Nas expressiu, s’aprecia fruita vermella
madura, aromes balsamiques, torrats i alguna nota especiada de pebre negre. En
Cata: boca té una bona acidesa aportant frescor i subtilesa. Es elegant i llarg.
Elaborat amb vinyes de fins a 30 anys, sols argilo-calcaris
i pobres. Es troben a uns 400m d’alcada. Envelliment de
10-12 mesos de barriques noves de roure francés. Indicat per
acompanyar taules d’embotits, carns vermelles elaborades, aus...







Vall de Bianya

La Vall de Bianya és una vall en plena naturalesa, que ens deixa gaudir d’'uns dels paisatges més encisadors de tota
la comarca. Situada dins els limits del Parc Natural de la Zona Volcanica de la Garrotxa, aquesta Vall ens sorprén amb
espectaculars boscos d’alzines, roures i fagedes.

Sota la muntanya de Santa Margarida, al costat de camps de cultiu de cereals, els joves ceps de Chardonnay s’han
anat enfilant lentament i amb forca. La bona fertilitat del sol, ha provocat que les vinyes tinguin un vigor equilibrat
i les arrels s’hagin desenvolupat molt favorablement.

La climatologia d’aquesta Vall, ens ha permés una maduracié lenta pero a la vegada homogeénia, amb uns contrasts
térmics, propiciant una maduracié idonia per aguesta Varietat. El dia 7 de setembre, després d’uns controls
exhaustius de maduracié, I'esperat raim de Chardonnay és seleccionat i collit amb petites caixes de 15 Kg.

EL MALLOL DE BIANYA / 75cl.

Varietats: 100% Chardonnay

Elaboracié: Laverema es realitza a primera hora del mati per mantenir el raim fresc.
Un cop aquest arriba a la bodega amb petites caixes de 15 kg, es selecciona
acuradament i es procedeix al prensat. El most flor obtingut, és el que s’utilit-
zara durant el procés de Fermentacié en diposits d’acer inoxidable, per tal
d’obtenir un vi aromatic i elegant.

La fermentaci6 alcoholica s’ha portat a baixa temperatura, per tal de mantenir i
preservar la tipicitat varietal del Chardonnay.

El contacte amb les seves lies ha fet que amb boca siguillarg i persistent.




COP DE VENT BLANC / 75¢l.

D.O.: D.0. Emporda
Varietats: 85 % Macabeu, 15 % Moscatell (moscatell d’Alexandria)

Elaboracié: Verema 2020
Primavera humida amb bon creixement vegetatiu. Estiu sec habitual.
Les varietats blanques s’han cossetxat sense incidéncies, amb rendiments
acceptables.
Aromes madures, acidesa suau.

COP DE VENT NEGRE / 75cl.

D.O.: D.0. Emporda
Varietats: 70% Cabernet Sauvignon, 30% Garnatxa
Elaboracié: Verema 2019

Any sec, amb pluviometria justa, sense cap fitosanitaria.
Rendiments de produccié curts.




NORFEU

Més informacié a http://www.norfeu.net

NORFEU BLANC / 75 cl.

Elaboracié:

Cata:

Vid’agulla

De color brillant, net i elegant amb ribet plata. Al nas es mostra un vi
agradable, facil de veure amb notes de fruita madura. Lleu preséncia del
carbonic. En boca, apreciem I'entrada calida amb presencia de la bombolla
totalment integrada. Notes dolces d’albercoc que déna pas a un punt citric
perfectament equilibrat per deixar-nos gaudir d’aguest vi llargament.

NORFEU ROSAT / 75 cl.

Elaboracié: Vidagulla

Cata: Net, suau i elegant vermell palid. Fresc amb notes de fruita vermella
maduixa i grosella. Lleu preséncia del carbonic.. En boca, vi afruitat amb
notes de maduixa sense que la dolgor I'envaeixi, entrada equilibrada amb
la justa presencia de la bombolla que ens creara una sensaci6 de vi fresc i
agradable ideal per combinar amb qualsevol tipus de peix, arrds i “tapeo”
variat.




Cellers Perelld

Cellers Perell6 S.L. som una empresa fundada ja al 1949 per Josep Salart Barris, comerciant de vins a granel per la
provincia de Girona. Després de dues generacions que han anat acumulant experiéncia en el sector, avui ens dediquem
a servir com a distribuidors de diverses prestigioses marques de diferents zones vitivinicoles, aixi com a comercialitzar
marques propies de vins que hem selecionat seguint uns criteris de qualitat i exigéncia, amparats per el saber fer de tota
una vida dedicada al vi.

www.cellersperello.com

NOCTAMBUL CRIANCA / 75c!.

D.O.: D.0. Emporda

Varietats: 80% Garnatxa, 20% Merlot

Elaboracié: Envellit 6 mesos en barriques de roure america. 14% vol.

Cata: Color cirera intens i de molta capa, net i brillant. Aromes molt afruitades de
fruits vermells que li aporta la varietat autdctona de la garnatxa negra. En boca

té unaentrada suauil’acompanya la fruita que es manté molt ben estructurada.
El seu final ens dona un vi complex i estructurat.

EXOTIC/ 75l

D.O.: D.0. Emporda

Varietats: 100% Sauvignon Blanc

Elaboracié: Envellit 6 mesos en barriques de roure america. 14% vol.

Cata: Color groc daurat pal-lid. Una excepcional suma de notes vegetals i de fruites

exotiques i un lleuger toc mineral. Tipicitat de la sauvignon blanc, elegancia
frescaineta, un vid’intensitat alta, estructurat i persistent. Rodé.




MAS AIROS VI DE TAULA [ 375cl./ 75¢|

El Mas Airos és una seleccié de vins enfocats per al consum diari a casa o a la restauracid
que busca la millor qualitat respectant un preu ajustat, per als seus mendus.

El disseny de 'ampolla ha estat curosament estudiat per a facilitar la identificacié del
producte, aixi com per donar una imatge moderna i elegant.

Sén vins que busquen un pablic molt ampli, amb bon pas de boca, perdo amb
personalitat, la seva graduacié volta els 12%vol., i s’elaboren amb nobles varietats com
la chardonnay per al blanc, garnatxa per al rosat i tempranillo per al negre.

VINYA EL VILA NEGRE / 75 ¢/

D.0.:

Varietats:

Elaboracio:

Cata:

CATALUNYA
Tempranillo i Merlot.

Elaboracié de cada varietat per separat per obtenir un gran potencial aromatic
iuna bona estructura. Fermentacié controlada a 24°C.

Vide tanins suaus, amb un bon cos. Predominen aromes de fruites del bosc.
Notes d’aroma i espécies es troben ben equilibrades en aquest vi.

VINYA EL VILA BLANC / 75!,

D.0.: CATALUNYA
Varietats:  Macabeu, Xarello i Muscat

Elaboracié: Fermentacié controlada a 15°C, per tal de conservar els aromes varietals.

Cata: Notes de fruites suaus amb fins matisos d’espécies. Sensacié de frescor i joventut.
Sabor suau equilibrat amb una fina estructura acida.
Fons de poma verdai pinya.
Amable persisténcia al paladar.

VINYA EL VILA ROSAT / 75c!.

D.0.:

Varietats:

Elaboracio:

Cata:

CATALUNYA
Tempranillo i Merlot.

Vi elaborat després d’una curta maceracié del most amb les seves pells,
fermentant a 17°C.

El seu pas en boca és gustés, fresciamb un final que manté les notes de fruita.




XERRAMECA NEGRE / 75 c!.

D.0.: EMPORDA

Varietats: 50% Samsé, 50% Lledoner negre.

Elaboracié: Vijove fermentat a temperatura controlada. 13% vol.

Cata: Vi de color robi viu d’intensitat baixa i reflexes violetes. En nas és intens
i hi destaquen les notes de fruita vermella i negra amb records de bosc

mediterrani. En boca té una entrada golosa. Es lleuger i molt equilibrat amb
un final molt amable i de llarga persisténcia.

XERRAMECA BLANC / 75cl.

D.0.: EMPORDA

Varietats: 50% Macabeu, 30% Lledoner blanc, 15% Lledoner roig, 5% Muscat d’Alexandria.

Elaboracié: Vijove fermentat a temperatura controlada. 13% vol..

Cata: De color brillant, net i elegant amb ribet plata. Al nas es mostra un vi agradable, facil de
beure amb notes de fruita madura i lleu preséncia del carbonic. En boca, apreciem I'entrada
calida amb preséncia de la bombolla totalment integrada. Notes dolces d’albercoc que

donen pas a un punt citric perfectament equilibrat per deixar-nos gaudir d’aquest vi
llargament.

XERRAMECA ROSAT / 75 cl.

D.0.: EMPORDA
Varietats: 60% Lledoner negre, 30% ledoner roig, 10% Samsbé.
Elaboracié: Vijove fermentat a temperatura controlada. 13% vol.

Cata: Color vermell cirera net i brillant. En nas destaquen aromes florals amb notes
de fruita vermella madura. En boca és ampli, golés i molt equilibrat.




CREMA RATAFIA - 0,70CL

Grau alcohdlic: 16% vol.

LACTOSA

ESTOIG DE FUSTA / 70cl.

Genial licor de crema inspirat en la nostra ratafia
La Pabordessa, elaborat a base de llet sense
lactosa, resulta ideal per acompanyar als més
llaminers durant la sobretaula o tot assaborint
les postres.

Crema de llet amb color torrat caracterfstic, en
fase olfactiva destaquen les nous i el cacau com a
protagonistes encara que apareixen els tons de
canyella, clau i nou moscada amb forca. En boca
I’entrada és dolca, perd suau.

Molt rodona i elegant.

Es recomana prendre molt fred o amb gel,
acompanya molt bé un café o qualsevol tipus de
postres.

RATAFIA -0,70L

Grau alcohdlic: 26% vol.

La Pabordessa és un licor elaborat per la macera-
ci6 de nous tendres, collides a ma, en aiguardenti
en bétes de fusta, durant un periode de 6 mesos
i, també, per la destil-laci6 en alambi amb foc de
arrels i espécies. Les plantes aromatiques com la
maria lluisa, I’hisop, la menta, el poniol, la farigola
o el romani sén ecoldgiques i conreades i collides
ama.

Incorpora també macerat de nou moscada.

De la barreja d’aquest alcohols resultants de les
maceracions i de la destil-lacié amb alcohol vinic i
de melassa, aigua i sucre, en resulta la ratafia.

Ingredients:

Xocolata blanca (sucre, mantega
de cacau, llet sencera en pols,
emulgent E322 (lecitina de soja) i
aroma natural de vainilla), ametlla
Marcona c.16 seleccionada, pasta
de nous (nou crua, oli de gira-sol
refinat, emulgent: lecitina de soja
(E322)), sucre, cacau, ratafia i
xarop de glucosa.

CRACKANIES de ratafia




MOSCATELL MAS RASET / 75cl.

Tipus vi de licor 15% vol.
100% Moscatell d’Alexandria.

BAGINBOX /5.

Tipusi% vol. NegreiRosat 12%vol.

BAGINBOX / 151.

Tipusi% vol. Negre 12%vol./ 14%vol.
Rosat 12%vol. / 14%vol.
Blanc 13%vol.
Moscatell / Vi Ranci /
Vide Missa /Sangria

VERMUT / 1,51./5l.

Vermut de Tarragona amb una
graduacié de 15%vol. Es presenta en
ampolla de PET i tap de rosca.




CasaRojo

Elaborar lo mejor de cada tierra con uvas autdctonas. Esa es la meta sobre la que trabajamos el equipo de Casa Rojo.
Bajo esta premisa parten los proyectos llevados a cabo en siete denominaciones de origen de Espafa:

Albarifio en Rias Baixas, Verdejo en Rueda, Tinta Fino en Ribera del Duero, Tempranillo en Rioja Alta, Garnachas
centenarias en el Priorat, Trepat en Vilafranca del Penedés y Monastrell en Jumilla.

Se trata de unainmersién en los origenes de la uva seleccionada por nosotros mismos.

EL GORDO DEL CIRCO / 75¢cl./150¢cl.

D.O.: Rueda
Varietats: Verdejo
Elaboracié: Crianca sobre lies. Elaborat a partir de vinyes de més de 12 anys.

Cata: De color groc palla amb reflexos verdosos i ceris. Net i brillant.
En nas, aroma intens marcat per les aromes a fruites verdes (pomes i peres)
amb lleugers matisos d’herbes de muntanyes baixes i certes notes que li donen
complexitat (fruita tropical) per la crianca sobre lies.
En boca és potent, equilibrat i voluminds, marcat per un retrogust afruitat i
fresc.

LA MARIMORENA / 75¢l.

D.O.:

Varietats:

Rias Baixas - Val do Salnés - Pontevedra

100% Albarifio

Elaboracié: Crianca en ampolla, 3 mesos minim.

Cata:

De color groc palla amb tonalitat vedosa, brillant, d’intensitat mitjana, amb
aromes a herbes aromatiques, citrics i fruites blanques (com poma, pera...).

En boca és fresc, amb bona acidesa, estructurat i hi reapareixen els citrics i la
fruita blanca.




THE ORANGE REPUBLIC / 75cl.

D.O0.: Valdeorras
Varietats: Godello
Elaboracié: Cinc mesos sobre lies fines.

Cata: Les aromes a pera, albercoc i préssec banyen el nas.
La boca és envolvent, saborosa i Gnica.

LA GABACHA / 75¢l.

D.O.: Rueda
Varietats: 100% Sauvignon blanc

Elaboracié: Es macera el raimis’usa només el most rovell en la fermentacié.
Fermentacié a baixa temperatura per a mantenir totes les aromes de la varietat.
Crianca de lies fines durant 3 mesos.

Cata: Presenta un color groc palla, amb matisos acerats, net i transparent.
En nas és una explosi6é d’aromes, de gran intensitat, apareixent en un primer
moment aromes tropicals com el mango i la pinya acompanyats de lleugers
records citrics i aromes varietals caracteristics de la varietat sauvignon.
En boca és ampli, fresc, d’una intensa acidesa, guardant I'equilibri perfecte amb
el sucre.

MOLTO NEGRE / 75 c!.

D.O.: Cava

Varietats: Trepat

Elaboracié: Fermentacié a una 14° durant 25 dies.

Cata: Es una altre cava, si, amb fina i integrada bombolla, notes de bolleria i una
acidesa mediterrania, si, pero és rebel en el seu color, Unic en el seu varietal i

diferent en el seu sabor.
Sens dubte, I'ovella negra de la familia dels escumosos.




HAM FACTORY / 75¢l.

D.O.: Ribera del Duero
Varietats: 100% Tempranillo
Elaboracié: Crianca en barrica 20 mesos.
Cata: Vid’intens color vermell viu, gairebé carmi, amb intesnos matisos violacis.
Nas d‘intensitat alta, marcada per les notes que han aportat les botes de torrats

al costat de notes de cacau, moca i torrefactes.
Records de fruita negra compotada.

TINTAFINA [/ 75¢cl.

D.O.: Ribera del Duero
Varietats: 100% Tempranillo

Elaboracié: Crianca en barrica de roure francés durant 428 dies, havent realitzat la fermen-
tacié malolactica en barrica el 10% de I'assemblatge final.

Cata: Vinegre de profund color cirera picota amb bells rivets violacis. L'atractiu visual
d'aquest negre d'alta capa és immediat.
L'aroma s'expandeix per tota la sala en servir-lo, desplegant tot un ventall
descriptiu del que és la Ull de llebre perfecta. Ens presenta aromes a fruits del
bosc, fruites vermelles, vainilla i espécies, molt potents i intensos.
El seu pas per boca resulta molt fruitera, intens i sucés, amb notes d’espécies.

CL98 [/ 75¢cl

D.O.: Ribera del Duero
Varietats: 100% Tinta Fina

Elaboracié: Raim procedent de vinyes velles d’edats entre els 26 i els 50 anys.
Anyada 2020. 4 mesos en bétes.

Cata: Color cirera intens amb tonalitats malves. En namostra tot el potencialdel
varietal pur, fruits vermells en compota i unes interessants reminiscences de
fines herbes.

En boca destaca el seu volum, confirmant tota la fruita vermella que abans
percebiem en nas i amb un arrodoniment en boca que sorprén per un vi jove,
amb un postgus llarg i fresc, amanit amb notes de muntanyeta i herbassar.
Tanins molt ben integrats i una acidesa balsamica que aporta estructura.




HARU ROSE DE SAIGNEE / 75c!.

D.O.: VT Murcia
Varietats: Monastrell, Garnatxa i Syrah

Elaboracié: Verema anual en petites caixes de 12kg per a la perfecta entrada el raim a
bodega. Doble seleccié del raim on s’elimini la rapa. Fermentaci6 a baixa tempe-
ratura en diposits d’acer inoxidable. Sagnat directe sense maceraci6.

Cata: Rosat de color vermell gerd. En nas destaquen les aromes florals, a margarites i
roses acompanyades de notes de fruita blanca i vermella (pera, poma, maduixes
silvestres).

En boca és untuds, llarg, rodd, on es poden quasi mossegar les fruites del bosc,
maduixots, picotes...

MACHO MAN / 75¢l.

D.O.: Jumilla
Varietats: 100% Monsatrell
Elaboracié: Cincs mesos en bota d eroure francés de torrat mitja (CADUS).

Cata: De color negre picota intens, amb espurnes granats i morats.
En nas, aromes a fruites vermelles (cirera i pruna) amb notes minerals. Cocolata
negra, balsamics i torrefactes.
En boca es presenta fresc i sedés, deixant una sensaci6 dolca de volum i fruito-
sitat. Tanins suaus, tota la seva complecitat cromatica es mostra exal¢ada al
retronasal.

ENEMIGO MiO / 75 ¢!

D.O.: Jumilla
Varietats: Garnatxa
Elaboracié: Pas lleuger per fudres d’11.000 litres.

Cata: Vide color cirera amb rivet porpra.
En nas és afruitat i flora, amb notes de pétals de rosa. Delicat, elegant, amb una
rica complexitat en la que destaquen les aromes a fruites vermelles i balsamics
propis de la Serra de la Pila. Records a caramel torrat i bombé de licor de manera
molt subtil.
En boca és fresc, saborés, pur suc de raim, destacant la gleva mediterrania d’on
proveé.




LAS VINAS BASTARDAS /[ 75

D.O.:
Varietats: Desconegudes

Elaboracié: 6 mesos en barriques de roure francés.

Cata: De brillant color vermell robi i capa fina. Té un nas aromatic de fruita vermella
madura, amb tocs balsamics, que recorden al seu origen de bosc mediterrani, i
lleugerament especiat, de pebre negre.

En boca, es mostra més madur, on predomina la fruita compotada i les notes
especiades.

Es fresciuntués en el paladar, amb un final llaminer i lleugerament torrefacte a
causa del seu pas per barrica.

TOKYO GOMEZ-R0JO LA MALPAGADA / 75 cl.

D.O0.: Ribera del Duero
Varietats: 100% Albillo Mayor

Elaboracié: Fermentat en diposit d'acer inoxidable i criat durant més de 6 mesos amb els
seus emboliques en barrica nova de roure francés de 225 I. Un 15% del total es
fermenta en barrica en contacte amb les seves pells

Cata: Es un vi d'atractiu color daurat, reflex de la seva crianca en barrica i que dona
mostra del seu volum i cremositat a simple vista.
Posseeix un nas aromatic i complex, on apareixen aromes primaries de fruita
d'os, on destaca el préssec, aixi com aromes més complexes, fermentatius i
d'evolucié, com sén les aromes a forn, de brioix o notes llamineres de mel.
En boca destaca la seva cremositat, és un vi gastronomic, amb molt de volum
perd amb tanins molt polits gracies a la varietat amb la qual s'ha elaborat i al seu
pas per barrica, i una acidesa que li dona equilibri i convida a continuar
gaudint-ho.




Mascaro

Des de fa tres generacions la familia MASCARO ens dediquem a I’elaboracié de destil-lats, caves i vins d’alta qualitat, amb
una clara vocacié d’unir tradicié i modernitat. Recollint el llegat dels nostres antecessors i aportant creativitat i
renovacié, a MASCARO creiem que I’esséncia d’un producte es troba en el seu origen.

Les caves i la destil-leria de MASCARO, ubicades a Vilafranca del Penedés, a 48 km de Barcelona, sén I’escenari perfecte
per a I’elaboracié dels nostres destil-lats, caves i vins des del 1946.

CAV GRAN RESERVA BRUT NATURE Cuvée A.M. [ 75cl.

D.0.P.: "Cava Gran Reserva Brut Nature”
Varietats: 50% Parellada 35% Macabeu 15% Chardonnay
Cata: Color ambar i aspecte brillant amb bombolles fines de despreniment

elegant. Expressi6 afruitada, generosa i elegant al mateix temps.
En boca és sec, netiamb cos. El final és Ilarg, harmonic i ple de matisos.

CAVA RESERVA BRUT NATURE Pure / 75cl.

D.O.:

Varietats:

Cava Reserva Brut Nature

80% Parellada, 20% Macabeu

Elaboracié: Més de 24 mesos de crianca

Cata:

De color groc pal-lid amb reflexos verdosos i aspecte brillant i cristal-li. Les
bombolles son fines i tenen un bon despreniment. Elegant expressié de
fruites amb notes netes de llevat fresc. En boca és sec, tonic i equilibrat, amb
estructura. Bona permanéncia en boca i final agradable.

CAVA RESERVA BRUT Initium / 75cl.

D.O.: Cava Reserva Brut

Varietats: 60% Parellada, 30% Macabeu, 10% Xarel-lo

Elaboracié: Més de 24 mesos de crianga en ampolla

Cata: De color groc palla pal-lid i aspecte brillant. Les bombolles son fines i tenen bona

preséncia. Aromes afruitades i de fina crianca.
En boca és sec, equilibrat i amb cos.




CAVA INDOMIT Blanc de Noirs / 75cl.

D.O.: Cava Reserva Brut Nature

Varietats: Garnacha tinta o Gironet

Elaboracié: Més de 30 mesos de crianga

Cata: De color or pal-lid amb elegants reflexos rojencs.

De sutils aromes a fruits madures i fina crianca.
Sec, netiamb cos. De final llarg ple de matisos i armonic.

CAVA BRUT ROSE Rubor Aurorae ] 75¢l.

D.O.P.: Cava Rosat Brut
Varietats: 100% Garnatxa

Cata: De color cirera, que recorda el rubor amb el que es tenyeix el cel durant I'aurora.
Aspecte cristalliamb bombolles fines de bon despreniment.
En nas és afruitat (cireres, gerds) i golés.
En boca és sec, amb un bon ataci cos. Es tonic i equilibrat, amb estructura, bona
permanéncia i ampli final.

VERMUT SISET / 75¢cl.

D.O.: Cava Reserva Brut
Varietats: Parellada amb Holandes d’Ugni Blanc
Elaboraci6: Infusié de viamb herbes

Cata: Brillant i nitid, de color caoba amb reflexes ataronjats.
Aromes de notes d’herbes, de regaléssia negra i lleuger toc balsamic.
Bona intensitat en boca amb un bon equilibri entre acidesa i amargor.
Dolcenc d‘entrada, lleuger i elegant toc amargant al final.
Excel-lent final, llarg, intens i fresc gracies als aromes citrics.




BRANDI X.0. EGO

Producte: Brandielaborat només amb holandes de vi

Crianca: Més de 8 anys en barrica de roure frances
Analisi: Grau Alcoholic: 40%, Sucres residuals: 3,5 gr./!
Tast: Color or vell amb reflexos caoba. Aroma potent, rici amb suaus matisos a vainilla,

especies i fina fusta. Estructurat i amb una complexitat interessant. En boca és
potent, amb notes cremoses, de fruits secs torrats i fons especiat. El final és suau
i elegant, excel-lent equilibri i gran persisténcia.

BRANDI NARCISO Unusual Blend

Producte: Brandy elaborat Gnicament amb holandes de vi

Crianca: Més de 5 anys en barrica de roure francés
Analisi: Grau Alcoholic: 40% Sucres residuals: 3,5 gr./|
Tast: Color ambar amb matisos daurats. Delicat aroma de vainilla i avellana sobre fons

de suau destil-lat. En boca és sabords, especiat, amb fins matisos de fusta. Llarga
i agradable preséncia en boca.

BRANDI V.0. Fine Marivaux

Producte: Brandielaborat Gnicament amb holandes de vi

Crianca: Més de 3 anys en barrica de roure frances
Analisi: Grau Alcoholic: 40% Sucres residuals: 5 gr./I
Tast: Color ambar amb matisos daurats. Aromes intensos amb predomini de notes de

crianga (cacau i fruita confitada) sobre el fons de destil-lat net. En boca és sabords,
ferm i sec, amb bon equilibri i persisténcia




GIN9

Producte:

Analisi:

Cata:

London Dry Gin

Grau Alcoholic: 40% Completament sec,
sense addicié de sucres.

Color transparent. En nas destaguen les notes classiques del ginebré que
combina de manera aromatica amb notes citriques fresques. En boca és
saborés, especiat, amb fins matisos de ginebré mediterrani. El final recorda al
pebre negre amb una llarga i agradable preséncia en boca.




Ramon do Casar

Ramon do Casar es un proyecto que nace en el afio 2013 sobre el terreno de vifiedos propiedad de Ramén Gonzalez, un
emigrante gallego al que le debemos el nombre de nuestra marca. Esté ubicado en Prado, Castrelo de Mifio, Ourense.

Su objetivo es la elaboracién de un buen vino blanco. Por ello, contacté con el ingeniero Pepe Paz para que le disefiara la
bodega. Asi fue, le construyé una bodega especializada para la fabricacién de vino blanco y dotada con la Ultima
tecnologia de prensado en vacio y gases inertes.

Persiguen la excelencia y la mejora continta en todo lo que hacen, desde la tierra hasta la botella. Para su elaboracién de
sus gamas de vinos confian en la labor del enélogo Pablo Estévez, uno de los profesionales mas reconocidos y premiados
en los Gltimos afios en Espafia.

RAMON DO CASAR NOBRE / 75¢!.

D.O.: Ribeiro

Varietats: Treixadura

Elaboracié: Criat en barriques de roure francés (5 mesos)

Cata: Net i brillant, de color groc llimona amb reflexes color oliva.
D’alta intensistat aromatica on s’hi barregen aromes de lleugera crianga (nou
moscada, clau, mantega) amb sutils records de fruita madura.

En boca és persistent, amb bona estructura i un perfecte equilibri entra
’untuositat i la frescor.

RAMON DO CASAR TREIXADURA / 75¢!.

D.O.: Ribeiro
Varietats: Treixadura
Elaboracié: Criangaifermentacié en inox.

Cata: Color groc pallés amb lleugers matisos color oliva, molt net i brillant.
Aroma franca, net, elegant i d'alta intensitat. Barreja de records citrics i cereals
sobre lleugeres connotacions florals on sobresurt I'aranja, fonoll, gespa, mimo-
ses, roses blanques i el romant.
En boca és harmonic, equilibrat, molt persistent, ben estructurat i torna tota la
frescor de la fruita per a deixar-nos un llarg record aromatic.




RAMON DO CASAR LENTO / 75¢l.

D.O.:

Varietats:

Ribeiro

Treixadura

Elaboracié: Criat en barriques de roure francés (5 mesos)

Cata:

Net i brillant amb tonalitats lleugerament daurades.

Aroma neta i de bona intensitat, destaquen els records de fruites en confitura,
notes de raim en pasificacié, de mels i infusions d'herbes, que sobresurten
sobre un fons de lleugers torrats.

En boca es presenta com un vi envolvent, ple de fruita i amb una destacable
frescor natural.

RAMON DO CASAR VARIETAL / 75cl.

D.O.: Ribeiro
Varietats: Treixadura, Albarifio i Godello
Elaboraci6: Criancaifermentacié en inox.

Cata: Net i brillant, color groc pallés amb centellejos verdosos.
Aroma intensa, complex i molt elegant. Sobresurten les notes fruiteres de rosa
blancaitil-ler. Es de destacar la seva alta tipicitat.
Molt agradable en el seu pas per boca, melés, bon equilibri, llarg i amb la frescor
adequada per a deixar un llarg record de fruita.




Adegas Valminor

Bodegues Couto, neix I'any 2000, amb I'objectiu d’elaborar vins blancs de maxima qualitat dins els estrictes parame-
tres de la D.O.Rias Baixas. Els raims procedeixen de les subzones de O’Rosal, Salnés i Condado. Aqui el raim albarinyo
es desenvolupa marcat pel clima atlantic, I'aire del mar, temperatures suaus i abundants precipitacions, a més de
les hores de sol justes per a la seva maduracié. Dins la bodega el vi es trasllada sempre per un sistema de ‘gravetat’,
evitant aixi innecessaris patiments per al viiaconseguint que els vins siguin al final un fidel reflex del raim que s’ha
probat mesos abans dels petits viticultors que proveeixen la bodega.

SERRA DA ESTRELA ALBARINYO / 75¢l.

D.O.: RIAS BAIXAS

Varietats:  100%Albarinyo

Elaboracié: Despalillatifermentacié durant 20 dies a 15°C.

Cata: Color groc verdos amb reflexes metalics. En nas presenta gran intensitat de
fruita, amb predomini de poma madura, pera, record de flor blanca i un lleuger
matfs balsamic. En boca és ampli, amb agradables sensacions vegetals i fresca

acidesa. Final de gran harmonia, on predomina una grata i llarga untuositat.
Amplia via retronasal varietal, netament afruitada.

GODELLO MINIUS / 75¢l.

D.O.: MONTERREI

Varietats: 100%Godello

Elaboracié: Despalillati fermentacié durant 20 diesa 15 C.

Cata: Color groc verddos amb reflexes metalics. En nas presenta gran intensitat de
fruita, amb predomini de poma madura, pera, record de flor blanca i un lleuger
matis balsamic. En boca és ampli, amb agradables sensacions vegetals i fresca

acidesa. Final de gran harmonia, on predomina una grata i llarga untuositat.
Amplia via retronasal varietal, netament afruitada.

ORUJO DE CAFE /LICOR D’HERBES / ORUJO DE GALICIA 70 c!.

Elaboracié: Tradicid i dolgos aromes, ple de matissos extrets de
les herbes dels boscos gallegs.




GIORGI

Els origens de Cantine Giorgi parteixen de 1875. La primera generacié de la familia Giorgi produta vi per a les families
dels paisos veins, d’acord amb els costums de I’época. A diferéncia d’altres, pero, ja amb gran ambicid, va empényer
fora de les seves fronteres. Giorgi sempre he centrat en gran mesura de tota la cadena de produccid, des del raim fins

a lampolla.

MALVASIA DOLCE

D.O: Oltrepd Pavese

Varietats: Malvasia 100%

Cata: Color groc palla amb reflexos daurats. Gran, bouquet aromatic, intensament
fragant. Dolg, harmoni6s, vellutat. TEMPERATURA 10-12°C
Amb tot tipus de dolcos, pastissos secs, fruits secs, formatge assaonada.

IL BANDITO

D.O: Oltrepd Pavese

Varietats: Riesling 100%

Elaboracié: El most obtingut després del premsat del raim roman en contacte amb les
pells durant un breu maceracié. Després d’una clarificacié estatica, el most es
fermenta a una temperatura controlada al voltant de 15 ° C per preservar les
aromes varietals. El refinament en el passatge de la llum en la fusta.

Cata: Groc palla. Riesling, on prevalen les aromes de préssec i notes florals. Sec,
elegant, fragancia intensa. TEMPERATURA 6 ° -8 ° C.

Excel-lent amb peix i carns blanques, excel-lent durant tot el menjar.

MONTEROSO

D.O: Oltrepd Pavese

Varietats:  Pinot Noir 100%

Elaboracié: La verema es realitza en caixes a finals de setembre. El most fermenta en botes
d’acer inoxidable on es porta a terme una maceraci6 en la pell durant 12-14 dies a
una temperatura de 26/28 °C. La fermentaci6 en bota de sis mesos
Més de 24 mesos de crianga en ampolla

Cata: Vermell robi. Delicat i fi amb gust de fruita de grosella negra, especiat.

Gran equilibri i vellutat, amb bona estructura i persisténcia.
TEMPERATURA 18 °-20°C.
Carns, especialment les aus de caca.




Bodega Joaquim Batlle

ATiana, a tres-cents vuit metres d’altitud, neix I’'any 1999 la nostra Celler Joaquim Batlle.
Un celler enterrat al centre d’una finca, de tres hectarees d’extensi6, plantada en pendents i terrasses de terrenys
pedregosos, amb orientacié sud-est.

Foranell Picapoll / 75!

D.O.: Alella

Varietats: 100% Picapoll

Cata: Sobre una base de poma verda destaquen les aromes de flors blanques
(gesamf, tarongina, mugget).

En boca és molt untuds, carnds, amb reflexos d’ametlla, albercoc i pruna seca.
Sabor final persistent amb notes de xocolata.

Foranell Pansa Blanca/ 75¢l.

D.O0.: Alella
Varietats: 100% Pansa Blanca

Elaboracié: Bona estructura aromatica gracies a una exposicié de cara al mar i una altitud
de 308m, que li assegura un contrast térmic molt acusat, amb dies molt
calorosos, alleugerits per la brisa marina, I’Foranell, i les nits fresques.

Cata: Estructura gustativa acida molt ben compensada amb gustos ametllats i de
compotes de fruites. La lleugera crianga en fusta de roure frances li aporta tocs
de vainilla i de cacau, mentre que el terreny li dona gustos d’espécies i minerals.




Foranell Coriolies / 75c!.

D.O.: Alella
Varietats: Pansa Blanca, Garnatxa Blanca, Picapoll Blanc

Elaboracié: Collita i seleccié del raim a ma. La fermentacié es produeix al diposit d’inox on
esta en contacte amb les seves lies durant 9 mesos. Posterior cupatge de les
tres varietats.

Cata: Al nas es mostra amb una intensitat aromatica alta. Predominen les aromes de
fruita blanca: poma i pera acompanyades d’un elegant toc citric de rerefons, on
la pell de la llimonaila llima es deixen intuir discretament. Les notes medite-
rranies d’herba fresca, fonoll i flors blanques li aporten un caracter jovial i
fresc. Conforme el vi reposa i s’obre aquestes notes herbacies van guanyant
més protagonisme.

En boca es mostra franc i elegant. El primer contacte en boca es fa notar en la
seva entrada equilibrada entre un balang equitatiu d’acidesa i un punt subtil
d’amargor. Té una persisténcia mitja i un post gust agradable.

Al final les sensacions de frescor i les notes mediterranies li donen a aquest vi
una personalitat Gnica i exclusiva.

Foranell Picapoll Escumds Brut Nature / 75cl.

D.O.:
Varietats: Picapoll Blanc

Elaboracié: Collita i seleccié del raim a ma. La fermentacié es produeix al diposit d’inox on
esta en contacte amb les seves lies durant 9 mesos. Posterior envelliment
durant 60 mesos en ampolla i degollament 21 de Desembre 2023.

Cata: Colors grocs de gran riguesa i matisos, amb tonalitats daurades.
En nas mostra una elevada intensitat de notes meloses que ens recorden a la
confitura, aportant un aire fresc de fruites d’arbre com la pera o la poma i flors
blanques, sobre un fons especiat.
En boca es mostra amb una textura cremosa, omplint de sequida el seu pas per
una acidesa suau amb una bombolla divertida i juganera, amb un punt especiat
i algun record dels llevats i deixant una nota lleugerament astringent.
Es un vidensiestructurat, sens dubte un escumés de picapoll singular, que ens
porta les notes més extremes del toc floral, convertit en mel. Final molt refres-
cant de postgust mitja.




Benifadet Menorca

Binifadet es algo més que una bodega, es un proyecto familiar de vida.
Elegimos nuestra pasion: el campoy la vidamenorquinay la convertimos en un apuesta a largo plazo en la que, afio a afio, sumamos
experiencias que te invitamos a compartir alrededor del vino, su arte y su cultura.

Todo empez6 con a visién que tuvo Carlos Anglés en 1979 al plantar las primeras vifias en su casa y empezar a hacer vino para su
familia y amigos; ese fue el gérmen de lo que seria afios més tarde Binifadet; un proyecto de vida que se empieza a materializarcon
la compra del terreno del mismo nombre en el 2001 y en el que se plantarian las variedades ya probadas con éxito.

En el 2004 se abre la bodega al pablico y se empieza a compartir ése suefio de recuperar la tradicién de hacer vino en Menorca yque,
al mismo tiempo, hablara de toda la magia de la isla menorquina.

BENIFADET MERLUZO / 75cl.

D.O.: MENORCA TERRA DE VINS
Varietats: Moscatell, Malvasia i Chardonnay

Elaboracié: Verema manual. Fermentaci6 a 17°C en inox.
No realitza malolactica ni té pas per béta.

Cata: Color palla amb reflexes brillants. En nas és molt fresc i afruitat, destaquen
els aromes de fruites blanques amb un lleuger toc tropical que el faci molt atractiu.
En boca es mostra lleuger, fresc i molt afruitat. Visense complexes que té
en la frescor i la facilitat de consum els seus principals valors.

BENIFADET NEGRE / 75¢cl.

D.O.:

MENORCA TERRA DE VINS

Varietats: SyrahiMerlot

Elaboracié: Elaborat amb raim seleccionat de les millors parcel-les de la nostra finca Binifadet,

Cata:

al sud de I'illa de Menorca caracteritzat pel seu sél calcari. Verema manual.
Fermentacié a 23°C en inox. Fermentacié malolactica en inox. Crian¢a de 5 mesos
en bota de roure america.

Color cirera brillant. Tant en boca com en nas es mostra expressiu i complexe,
combina matisos de fruita vermella i negra madura conjuntament amb els torrats,
xocolata i espéecies dolces de la crianga en bétes de roure francés.

Vinegre agradable i sabords, en el qual es conjuguen els matisos de maduresa
mediterrania juntament amb la frescor menorquina.




Philipps Eckstein

El nostre celler i casa d’hostes es troba situat molt a sobre de la Mosela, al cor de la Mosella Mitjana, entre
Bernkastel-Kues i Traben-Trarbach, al districte de Schéferei, a Graach. Des d’aqui teniu una meravellosa vista
panoramica de la vall de la Moselle i les vinyes.

"Un dels millors fabricants de Riesling", va escriure el "Trierische Volksfreund" quan vam rebre el premi "Millor de
Riesling" de 114 jurats després d'haver estat classificats amb 1.412 vins d'Europa, Ameérica i Australia com a Gnic
celler de la Moselle. Estem molt orgullosos d’aixd. Es una confirmacié que seguim el bon cami amb la nostra filosofia
de qualitat: comercialitzar els millors vins en els quals invertim molta feina a un preu raonable.

GRAUSCHIEFER / 75cl.

D.O.: Moselle
Varietats: Riesling 100%

Cata: Estimulant, fresc, amb un subtil toc afruitat, equilibrat i lleugerament acid.
Un Riesling molt mineral.

ALTEN REBEN - DOMPROBST / 75¢cl.

D.O.: Moselle
Varietats: Riesling 100%

Cata: Vi harmonids d’estil elegant i flora. El toc de dolcor s’embolica a tot el cos.
Una forta collita tardana seca.

SOMMERTRAUM / 75¢cl.

D.O.: Moselle
Varietats: Riesling 100%
Cata: Fresciestimulant, amb una dolgor subtil residual.

Un Riesling vivag i estimulant amb un bon plaer per beure.
No només per a gaudir a I’estiu.




Sant Miquel d’0Olo

Ubicats al municipi de Santa Maria d’0l6 a la comarca del Moianés, envoltats de bosc i a practicament vuit-cents
metres d’alcada. Enmig d’un entorn rural on el paisatge n’és protagonista.

Mas medieval Mas medieval que consta del conjunt de masia, coberts i ermita romanica datada com a minim del
1130. L’any 1917 encara i restaven ceps morts per la fil-loxera que foren arrencats per donar pas al cultiu de cereal,
cent anys mes tard al 2017 en surt el primer vi.

La finca s’adquireix I’'any 2013 i comenca un llarg cami per tornar a la vida una finca que estava abandonada des de
feia més de 50 anys.

En trobem a mig camf entre el clima propi del Bages, sec i calid, i el del Moianés, més fresc i plujos, aguesta
climatologia marca especialment els nostres vins.

La situacié geografica de la finca fa que el clima jugui un paper molt important en el creixement de les vinyes i el
caracter final dels nostres vins.

L’ESCLETXA 2019/ 75¢l.

D.O.: Ecoldgic certificat per CCPAE
Varietats: Chardonnay 100%

Elaboracié: Raim de les nostres vinyes collit a ma, elaborat per maceracié amb pells
durant vint-i-quatre hores i posteriorment premsat i fermentat en diposits
d’acer inoxidable per fermentaci6 espontania llevats autodctons.

Al final de la fermentacié es fa un trasbals i el vi reposa amb les mares fines
durant vuit mesos en inoxidable. Filtrat suau i sense clarificar. Conté sulfits.

L’ARCANGEL / 75 c!.

D.O.: Pla de Bages
Varietats: Picapoll blanc

Elaboracié: Raim de les nostres vinyes collit a ma, elaborat per maceracié amb pells
durant vint-i-quatre hores i posteriorment premsat i fermentat en diposits
d’acer inoxidable per fermentacié espontania llevats autoctons.

Al final de la fermentaci6 es fa un trasbals i el vi reposa amb les mares fines
durant quatre mesos en inoxidable.
Filtrat suau i sense clarificar. Conté sulfits.

SOTABOSC 2017 / 75cl.

D.O.: Pla de Bages
Varietats: Garnatxa Negra 100%

Elaboracié: Raim de les nostres vinyes collit a ma, fermentat en diposits d’acer inoxidable
per fermentacié espontania llevats autoctons.
Després el vi fa la fermentacié malolactica i un repds de vuit mesos
en bota de castanyer. Sense clarificar. Conté sulfits.




DE PUNTETES 2019 / 75 cl.

D.O.: Pla de Bages
Varietats: Garnatxa Negra

Elaboracié: Raim de les nostres vinyes collit a ma, elaborat per premsat directe del raim
i fermentat en diposits d’acer inoxidable per fermentacié espontania llevats autoctons.
Al final de la fermentaci6 es fa un trasbals i el vi reposa amb les mares fines
durant dos mesos en inoxidable.
Filtrat suau i sense clarificar. Conté sulfits.

PREGADEU 2017 / 75¢l.

D.O.: Pla de Bages
Varietats: Carinyena 100%

Elaboracié: Raim de les nostres vinyes collit a ma, fermentat en dipdsits
d’acer inoxidable per fermentacié espontania llevats autoctons.
Després el vi fa la fermentacié malolactica i un repds de dotze mesos en bota
de castanyer. Sense clarificar ni filtrar. Conté sulfits.




Zuazo Gaston

Desde la recepcion de la uva hasta su salida al mercado, el vino pasa por diferentes etapas esenciales para su exitoso
final. Prensado, fermentacién, crianza, coupages y embotellados son algunos de esos pasos.

Hay pocos secretos en el mundo del vino: elegir y cuidar con mimo la tierra es la premisa fundamental.

Cuando el fruto esté listo, entran en juego las habilidades de quienes se encargan de convertirlo en vino.

Para lograr este objetivo, contamos también con unas instalaciones que se renuevan y modernizan
constantemente.

TAPAS GASTON BLANCO / 75 c!.

Varietats: 100% Verdejo

Elaboracié: Vi elaborat amb raims 100% Verdejo, amb el maxim respecte a la varietat,
tecnologia i experiéncia donant com a resultat un vi modern adaptat als consu-
midors actuals.

Cata: Color groc brillant amb subtils reflexos daurats. En nas trobem aromes depinya,
préssec i citrics al costat de notes florals i de fonoll. Equilibrat en boca, amb
bona acidesa, afruitat i fresc.




Altavilla

Tenint en compte el creixement del mercat dels orujos, La NAvarra decideix crear la gamma més amplia del mercat en
aiguardents. Des dels més classics (blanc i herbes) als més novedosos (llimona, préssec i poma) i les cremes. Tots ells
elaborats amb productes i mateéries primes 100% nautrals, sense cap tipus de conservant ni colorant, per assolir una alta
qualitat sense renunciar a un preu molt competitiu.

ORUJO BLANC/ 70¢cl.

Destil-lat d’orujo 40% Vol.

CREMA D’ORUJO / 70cl.

Destil-lat d’orujo 17% Vol.
(aiguardent d’orujo, crema de llet, vainilla,
ratlladura de mantega, caramel i sucre more)

LICOR D’HERBES / 70¢cl.

Licor d’herbes 30% Vol.
(manzanilla, anis estrellat, cilantre, taronja...)

LICOR DE CAFE / 70¢!.

Destil-lat d’orujo 28% Vol.
(café natural, xocolata 100% natural, ratlladura de
pela de taronja, vainilla i sucre moré)




La Navarra

El 1831, Buenaventura Velasco, funda a Viana Destilerfas La Navarra. En aquella época, el patxaran s’elaboraba introduint a lampolla
les endrines juntament amb trossos de préssec per a contrarestar 'amargor, afegint posteriorment un anis fi. Avui en dia 'elaboracié
ha variat considerablament i fins i tot es disposa d’una plantacié de 50 ha. de patxarans per a garantir-ne '6ptima qualitat. El procés
actual s’inicia amb la maceraci6 dins els 24 maceradors amb una capacitat total de 770 tones. Aquests maceradors sén rotatoris i
substitueixen el sistema tradicional de remenat manual, i a més permeten s de nitrogen inert, evitant aixi 'oxidacié del producte.
Posteriorment es clarifica mitjancant filtre de terres ecoldgiques i es pasa a dipdsits inerts abans d'embotellarTot el procés és aseptic,
a temperatures controlades (aixi com el posterior emmagatzament), i evidentment en cap moment s'usen essencies ni colorants.
Més info a : www.destileriaslanavarra.com

PATXARAN LA NAVARRA / 11.
ETXEKO PATXARAN / 11.

Components: Endrines fresques aprox.200grs./litre, alcohol, anis
i sucre.

Graduacio6: 25% Vol.
Altres dades:  Beguda molt digestiva, amb el sabor a endrina i
anis caracteristic. Aquests dos productes, pel seu

preu i qualitat sén els més consumits en el seu
mercat d’origen.

LIMONCELLO / 1.

Components:  Alcoholipell de llimona, sucre i aigua

Graduacié: 28% Vol.

Altres dades:  Elaborat amb pell de [limona natural macerada en infusié hidroalcoholica
de primera qualitat. Una explosicié de frescura en bocaamb un final dol¢ i equilibrat.

En boca fresciexpressiu, ideal per a disfrutar i compartir.




BLANCA DE NAVARRA LICORS DEFRUITA/ 1 1.

Components: Préssec, Poma verda.

19% Vol.
Graduaci6:
Beguda digestiva, de diferents sabors,
Altres dades: sempre elaborat a partir de la selecci6 i
maceracié de fruites de qualitat, sense
colorants ni esséncies.

LICOR DE CAFE - ORUJO BLANC - LICOR D’HERBES - LICORDEMEL / 1 1

Componentsigraduacié:  cafa 38% Vol. (café, xocolata, ratlladura de taronja,
vainilla i sucre more).
Blanc 40% Vol. (destil.lat d’aiguardent de la rapa del vi)
Herbes 30%vol (manzanilla, anis estrellat, cilantre,
taronja,...)

Altres dades: Elaborats a Galicia per una prestigiosa destil.leria
adquirida per la familia Belasco, amb molt bona
rebuda per la seva relacié de preu i qualitat.




MAGIC DRINK

El nostre éxit es basa a subministrar els nostres productes als clients directament des de les nostres fabriques a
través de les nostres propies delegacions sense intermediaris ni distribuidors. Englobant aixi tota la cadena de valor
i sent nosaltres mateixos els responsables de totes les baules.

La constant relacié amb tots els nostres clients ens empeny a adaptar-nos rapidament a les seves necessitatsiales
continues tendéncies del mercat. Recolzats per una forta i constant inversié en R+D apostem per mantenir el creixe-
ment de la nostra empresa durant els propers anys.

Cocktails READY TO SERVE

MagicDrinks

Producte: Pinya Colada ) )
Producte: Tequila Sunrise

Producte: Mojito _
Producte: San Francisco

Producte: Caipirinha .
Producte: Mojito Free

Producte: Daikiri Maduixa o ]
Producte: Daikiri Maduixa

Producte: Sexonthe Beach
Producte: Sexonthe Beach

Producte: Cosmopolitan _
Producte: Cosmopolitan
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